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بالقرارالصادرةالتنفيذيةولائحتههـ1442/8/10وتاريخ/(64 م)

وفقا ًهـ1444/01/15وتاريخهـ14967/1/1444رقمالوزاري

 .الزراعةلنظامالتنفيذيةاللائحةمن( المائةبعدالسابعة)للمادة
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 المقدمة
لمنعالأولالدفاعخطالمسالخوتعدالحيوانية،للبروتيناتأساسمصدرهياللحومإنحيثالغذاء،سلامةعناصرأهممناللحومصحةتعتبر

 .اللحومتلكطريقعنالبيطريةالمستحضراتومتبقياتالحيوانيةالأمراضانتقالومنعالممرضة،بالميكروباتاللحومتلوث

سلامةعلى(  وقاء)ومكافحتهاالحيوانيةوالأمراضالنباتيةالآفاتمنللوقايةالوطنيوالمركزوالزراعةوالمياهالبيئةوزارةحرصمنوانطلاقا ً

الإنسانبينالمشتركةالأمراضنقلوسائلإحدىتعتبرالتياللحوموبخاصةالآدميللاستهلاكوصلاحيتهاالمحلية،الحيوانيةالمنتجات

الزراعة،لنظامالتنفيذيةاللائحةإلىاستنادا ًاللحوموفحصالمسالخوتشغيلانشاءعندبهللعملفنيا ًدليلا ًبوصفهالدليلهذاإعدادتمفقد والحيوان،
المتبعةاسيةالقيالمواصفاتمعوربطهباللحوم،المتعلقةالصحيةوالاحكامالمسالخاشتراطاتفيالعالميةالتحديثاتآخرالدليلهذاتضمينوتم

ونقاطالمخاطرتحليلأنظمةتطبيقومبادئالمسالخ،وأعمالاشتراطاتفيالمستمرللتطويرأسسوضعإلىإضافةاللحوم،لسلامةالمملكةفي

 .الوبائيةالاندلاعاتمعالتعاملإجراءاتوبعضالحرجة،التحكم

 ،،،التوفيقوليوالله
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 (التعاريف)الأولالباب
  الأولىالمادة

 
๏ والزراعةوالمياهالبيئةوزارة :الوزارة. 

๏ يفوضهمنأووالزراعةوالمياهالبيئةوزير:الصلاحيةصاحب. 

๏ ومكافحتهاالحيوانيةوالامراضالنباتيةالآفاتمنللوقايةالوطنيالمركز :وقاءمركز. 

๏ المعدةالحيواناتبفحصالقياممنتمكنهاالتيوالأدواتوالآلاتوالأجهزةبالمعداتفنيا ًتجهيزا ًوالمجهزةالمرخصةالمنشأةهو:المسلخ

والتجهيزوالفحصالذبحالمنشأةهذهفيويتموتجهيزهاعدمهمنالآدميللاستهلاكلحومهاصلاحيةعلىللحكموبعده؛الذبحقبلللذبح،

  .الآدميتهلاكللاسللحوم

๏ إلىالإنتاجيةالطاقةحسب( الماشيةحيوانات)الحمراءاللحوممسالخوتصنفC) B, (A, 

๏ كبيرمسلخA:وأكثرذبيحة500 اليوميةالمذبوحاتعدد. 

๏ متوسطمسلخB: ذبيحة499 إلى51 مناليوميةالمذبوحاتعدد. 

๏ ذبحنقطةC:ذبيحة 50إلى1 مناليوميةالمذبوحاتعدد. 

๏  ترخيصويحملبها،المعترفالجامعاتاحدىمنالبيطريالطبفيالبكالوريوسدرجةعلىالحاصلالشخصهو:البيطريالطبيب

  .المهنةلممارسة

๏ الآدميللاستهلاكمعدةوأنسجةداخليةوأحشاءعضلاتمنالمذبوحالحيوانجسمأجزاءجميع :اللحوم. 

๏ أوموضعيةبتغييراتمصابةباعتبارهاوذلكلهاالتابعةالليمفاويةالغددإزالةمعالذبيحةمنأجزاءأوجزءوإعدامحجزهو :جزئيإعدام

 .الأدميللاستهلاكالذبيحةباقيصلاحيةمع .للذبيحةالعامةالصحيةالحالةعلىتؤثرلامرضيةآفات

๏ تغييراتأوعامبمرضمصابةباعتبارهاالآدميللاستهلاكصلاحيتهالعدموذلكأعضائهاوكاملالذبيحةوإعدامحجزهو :كليإعدام

 .للذبيحةالعامةالصحيةالحالةعلىتأثيرالمرضيةللحالةيكونأنأواللحوم،عنفصلهايتسنىلامرضيةبآفاتأوموضعية

๏ أجزاءمعظمعلىللختماستخدامهايتماللحممننوعلكلمحددةبألوانالشكلأسطوانيةمحددةوألوانأشكالذاتأختامهي:اليدويةالأختام

 .البيطريالكشفاجتيازبعدالذبيحة

๏ إلكترونيةعلاماتهي:الإلكترونيةالأختام (Barcodeأو Code)-QRالبيطريالكشفاجتيازبعدالذبيحةعلىتثبت. 
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๏ المسالخلإنشاءالمعتمدةوالفنيةالصحيةللضوابطوفقا ًالمسالخداخلتوافرهاالواجبالصحيةالمعاييرهي:والفنيةالصحيةالاشتراطات

 .العلاقةذاتالجهاتمنوتشغيلها

๏ الآدميللاستهلاكصالحةباعتبارهاالبيطريالكشفبعدالذبيحةكاملباستخدامالسماحهو:الكليالإفراج. 

๏ المرضيةالحالةحسباللحوممعالجةبعدالآدميللاستهلاكوالأحشاءاللحومباستخدامالتصريحهو:المشروطالإفراج. 

๏ والطيورالحيواناتبينوبائيةبصورةتنتشرالتيالمعديةالأمراضهي:الوبائيةالأمراض. 

๏ والعكسللإنسانالحيوانمنوتنتقلالطيور،أووالحيواناتالإنسانتصيبالتيالمعديةالأمراضهي:المشتركةالأمراض. 

๏ تدهورعملياتمسبباتتخفيضأولمنعقصيرزمنفيمحددةمستوياتإلىاللحمحرارةدرجةتخفيضعمليةهو:السريعالمفاجئالتبريد

 .المجهريةالكائناتنموبخاصةالذبيحة،لحمجودة

๏ أوعلاجفيتستعملالتيالمقتولةأوالمضعفة،الميكروباتأوالفيروسات،أوالأدوية،أوالأمصال،أواللقاحات،:البيطريةالمستحضرات

 .الحيواناتتحصين

๏  علاجفيتستخدمالتيالحيوانوأعضاءواللحومالانسجةفيالأمصالأواللقاحاتأوالأدويةبقاياهي:البيطريةالمستحضراتمتبقيات

 .الأمراضمنووقايتهاالحيوانات

๏ ناتجبيطريمستحضرلمتبقيالبيطريةالمستحضراتمتبقياتمنالأغذيةفيبوجودهالمسموحالأقصىالحدهو:للمتبقياتالقصوىالحدود

العربيةالمملكةفيالمعتمدةالقياسيةالمواصفاتوفقإليهمضافا ًأوالغذاءفيبهمسموحقانونيحدلهليكونوذلكوبيطريةحيوانيةرعايةمن

 .المستهلكصحةعلىيؤثرلابماالسعودي،

๏ بقاياخروجوحتىالآدميللاستهلاكالمعدةالحيةالمائيةأوالحيوانيةللثروةالبيطريالمستحضرإعطاءمنذاللازمةالفترة:التحريمفترة

 .منتجاتهأوالحيوانجسمفيالآمنةالحدودضمنبقائهاأوالحيوانجسممنالمستحضر

๏ ومظللةالجوانبمفتوحةوتكونالحيواناتلحجزتستخدممتر1.20 بارتفاععرضيةحديديةمواسيرمنبأسوارمحاطةمساحةهي:الحظيرة

 .للحيواناتالظاهريالكشففيهاويتموالأمطار،الشمسحرارةمنالحيواناتلحمايةبأسقف

๏ (الفرعوني)الغينيوالدجاجوالسمانوالحماموالوزوالبطالروميوالديكالدجاجوتشملداجنطائرأيتعني:الدواجن. 

๏ وبائيمرضانتشارلمنعأوبالحيوان،الرفقأواللحومبصحةتتعلقلأسبابللحيوانالفوريالذبح :الاضطراريالذبح. 

๏ الإسلاميةللأحكامطبقاالحيوانتذكيةاشتراطاتوفقللحيواناتالتاموالإدماءالذبحفيالشرعبأحكامالتقيّد:الشرعيةالطريقةحسبالذبح

 .(GSO993/2015رقمبالمواصفةوالجودةوالمقاييسللمواصفاتالسعوديةبالهيئةالمعتمدة)

๏ الظاهريةالأمراضمنخلوهامنللتأكدالمختصالبيطريالطبيبقبلمنللذبحالمعدةالحيواناتفحص :الذبحقبلالبيطريالكشف

 .الأدميللاستهلاكصالحةغيرتجعلهاالتيوالعيوبالخلقيةوالتشوهات

๏ منالتامخلوهامنللتأكدالمختصالبيطريالطبيبقبلمنالمذبوحةالحيواناتوأعضاءلحومعلىالكشفهو :الذبحبعدالبيطريالكشف

 .مرضيةأعراضأي

๏ الطبيعيةخصائصهعلىللمحافظةاللازمةوالتعبئةالتبريدعدافيماالحفظ،لغرضمعالجةلأييتعرضلمالذياللحمهو :الطازجاللحم. 

๏ اللحومصلاحيةمنللتأكدالمعمليةوالاختباراتالتحاليللإجراءاللازمةالتحليلوموادوالمعداتبالأجهزةفنيا ًمجهزمكانهو:المختبر

 .الآدميللاستهلاك

๏ أوعلاجفيتستعملالتيالمقتولةأوالمضعفة،الميكروباتأوالفيروسات،أوالأدوية،أوالأمصال،أواللقاحات،:البيطريةالمستحضرات

 .الحيواناتتحصين

๏ السلسلةمراحلجميعفيالغذاءوصلاحيةسلامةلضماناللازمةوالإجراءاتبالشروطالمتعلقةالممارساتجميع:الجيدةالصحيةالممارسات

 .الغذائية

๏ الحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليل HACCP): points: control critical and analysis (Hazardوقائينظامعنعبارةوهي

النقاطتحديدثمومنالغذاءسلامةتهددوالتيومصادرها(Hazards)  الأخطارتحديدطريقعنالغذاءبسلامةيهتم( تنظيميبرنامج)

 .التصنيععندالمنتجسلامةلضمانعليهاالسيطرةيلزمالتي(CCPs) الحرجة
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๏ الطيورجسمعلىالموجودالريشنزععمليةلتسهيلساخنماءعلىتحتويأحواضفيالطيورذبائحإنزالاوغمسهو:السمط. 

 

 

 
 

 
 

 

المسالخاشتراطاتالثانيالباب
 :إلىالمقدمةالخدمةنوعبحسبالمسالختصُنف

 .وغيرهاوالحكومية،الخيرية،والمؤسساتوالمطاعم،والملاحمالأفرادذبائحلتجهيز:والأهليةالعامةالمسالخ

 .التصديرأوالمحليللاستهلاكوالمجمدةالمبردةاللحوممنتجاتلتصنيع:الإنتاجمسالخ

 والتجهيزاتوالمبانيالترخيص:الأولالفصل

 

 الموقعاشتراطات :الثانيةالمادة
 .أطرافهاعلىأوللمدينةالعمرانيالنطاقداخلللمواشيالمسلخيقام .1

 .المسلخفيهاالمقامللمنطقةالتخطيطأنظمةحسبالمستقبليالتوسعواحتمالاتالعمرانيالامتدادالموقعاختيارفييراعى .2

والمصانع،الحيوية،والمراكزالسكانية،كالتجمعاتبالمسلختتضررأنيمكنالتيالأماكنعلىمحتملةبأضرارالمسلخموقعيتسببألا .3
المناطقفيالتخطيطلأنظمةوفقاالسيول،ومجاريوالمقابر،الدينية،والمواقعالتراثية،والمواقعالزراعية،والمناطقالبترولية،والمصافي

 .فيهالمقامةا

 .وغيرهاالنفاياتومكباتالصحي،الصرفمعالجةكمواقعالمسلخعلىخطرا ًتشكلأنيمكنالتيللأماكنمجاورا ًالمسلخموقعيكونألا .4

 .القريةأوالمدينةإلىيؤديومعبدسهلمواصلاتبطريقيتصلبحيثالموقعإلىالوصولسهولة .5

 .المناسبةالصحيالصرفوسيلةوكذلكالكهربائيةوالطاقةالمياهمصادرتوفر .6

 .والمياهالهواءتلوثمصادرعنالبعد .7

  .الحاجةحسباليوميةوطاقتهاوأنواعهاالمسالخعددالوزارةتحدد .8

رئيسيتينبوابتينعلىويحتويالخرسانةمنمتر1.5 عنارتفاعهيقللاانعلىمستقلبسورالماشيةحيواناتمسلخيحاطأنيجب .9

 .الكترونيةبواباتاوامنحراسوجودويشترط

داخليةبوابة)رئيسيتينبوابتينعلىويحتويمستقلبسورلاحمبمشروعالملحقالدواجنمسلخيحاطأنيجبالدواجنمسالخيخصفيما .10

 .(النهائيالمنتجلتحميلخارجيةوأخرىالمشروعمنالطيورلاستقبال

 .م300عنتقللامسافةحظيرةأقربعنلاحمبمشروعالملحقالدواجنمسلخيبعدأنيجب .11

  

 
 
 
 

الترخيصاشتراطات :الثالثةالمادة

ونوعموقععلىالوزارةتحددهاالتيالعلاقةذاتالجهاتوجميعوقاءومركزوالزراعةوالمياهالبيئةوزارةمناللازمةالموافقاتأخذيجب .1

 .بالإنشاءالبدءقبلالمسلخمشروع

 .الوزارةمنللاعتمادللمشروعتفصيليكروكيمخططمعمتكاملةاستشاريةدراسةالمستثمريقدم .2

 .التشغيلبدءقبلالصحيةالشهاداتعلىوالحصولالكافيةالعمالةبتوفيروالتعهدالترخيص،يتطلبهاالتيالاشتراطاتجميعتوفيريجب .3

 .المسلخبتشغيلالبدءقبلالمبنىبسلامةتفيدالمدنيالدفاعمنوشهادةالتشغيلرخصةعلىالحصوليجب .4

 .آليةشبهأوآليةبصفةالمسلختشغيليتمأن .5
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مؤقتةرخصةعلىالحصولالدليلبهذاالموضحةالشروطتوفربعدالمرخصةالمسالخلأصحابفقطيحقالصلاحية،صاحببموافقة .6

والمهرجاناتكالأعياد،الموسميةالتجمعاتلمواقعوكذلكمرخص،مسلخفيهايوجدلاالتيوالقرىللهجرمتنقلمسلخخدماتلتقديم

 .وغيرهاالبريةوالمتنزهات

 .الماشيةلحجزالمخصصةالحظائرعنالذبحقبلللماشيةالبيطريالكشفمواقعفصلضرورة .7

  

 التجديداشتراطات :الرابعةالمادة
 .يوما ً 90بـالانتهاءتاريخقبلالترخيصتجديدطلبتقديم .1

 .العاملينلجميعساريةصحيةشهاداتتوفر .2

 .البيطريينالأطباءلجميعساريةمهنةمزاولةشهاداتتوفر .3

خلالوبعدهاالتشغيلفترةأثناءبالمسلخالموجودةوالكيميائيةالميكروبيةللملوثاتالشاملالمسحنتيجةيوضحمعتمدةجهةمنتقريرتقديم .4

 .زيارةلكلشهرزمنيبفاصلزياراتثلاث

 .المبنىبسلامةتفيدالمدنيالدفاعمنساريةرخصةعلىحصول .5

 .آليشبهأوآليإلىاليدويالمسلختحويل .6

 .المشروعتخصسابقةمخالفاتأيتسديد .7

  

 المسالخمشغليالتزامات :الخامسةالمادة
 .الإسلاميةالشريعةلأحكامطبقا ًالذبحيكونأن .1

 .وتعليماتأنظمةمن وقاءومركزالوزارةتصدرهومااللائحةبهذهالواردةالأحكاماتباع .2

 والأدلةاللوائحمنوغيرهااللائحةبهذهالواردةالعدوىومنعالحيويالأمنمعاييرأعلىتطبيق .3

المستخدمة،المياهوكمياتوأسبابها،والكليةالجزئيةوالإعداماتاللحوم،ومنتجاتالمذبوحات،وأنواعأعدادعندقيقةإحصائياتتقديم .4

 .المسلخومرافقاللحوملعيناتالمخبريالفحصونتائج

 .الدواجنمنإرساليةولكلالحيواناتمنذبيحةلكلالتسلسليوالرقمالمرفقأوالإلكترونيالبيطريالكشفنموذجاستخدام .5

علىالحصولدوناستخدامهاأخرىجهةأيأوللمستثمريحقولاللوزارةملكا ًواللحومبالمسالخالخاصةوالإحصائياتالبياناتكافةتعتبر .6

  .وقاءمركزاوالوزارةمنخطيإذن

 .الذبائحمخلفات منالآمنةالاستفادةفيمتخصصةشركةمعسارً عقدتوفير .7

الصرفمعالجةمحطةإنشاءاووتجهيزهاالذبائحغسيلفيالمستخدمةالمياهاستخداموإعادةتنقيةفيمتخصصةشركةمعسارً عقدتوفير .8

 .المسالخهذهعنالناجم

تشغيل،بدايةمنسنواتخمسمدةخلالالمسالخوتشغيلالأغذيةبسلامةالخاصة( الأيزو)الأداءلجودةالدوليةللمعاييرمطابقةشهادةتوفير .9

 .سنويةبصفةتجديدهايتمأنعلى

 .بارزمكانفيالبيطريينللأطباءالمهنةمزاولةوشهاداتللعاملين،الصحيةوالشهاداتالتشغيل،رخصةمنصورةعرض .10

 .والمذبوحاتالمسالخعلىاليوميالتفتيشفقطلهمالمصرحالبيطريونالأطباءيتولى .11

ومتبقياتالممرضةالميكروباتمنالمنتجبخلوتفيدمخبريةنتائجعلىالحصولبعدإلامنتجهتسويقعدمالإنتاجمسلخمُشغِّّلعلى .12

 .بهاالمسموحالحدودضمنوجودهاأوالثقيلةوالعناصرالميكروبيةالمضادات

  .والدواءللغذاءالعامةالهيئةلأنظمةوفقا ًللمنتجالغذائيةالبطاقةبوضعالإنتاجمسلخمشغليلتزم .13

متبقياتمنالحيوانبخلوتفيدحديثةمخبريةصحيةشهادةعلىالحصولبعدإلاالحيواناتباستقبالالسماحعدمالتموينمسلخمشغلعلى .14

 .الثقيلةوالعناصرالميكروبيةالمضادات

أنعلىالمختص،البيطريالطبيبقبلمنلاستخدامهاالوزارةتطلبهاالتيللمواصفاتالمطابقةالأختامبتوفيرالتموينمسلخمشغليلتزم .15

 :التاليةالخصائصفيهاتتوفر

 .ومصدرهاالذبيحة،ونوعالذبح،ويومالمسلخ،اسمالختميبين ‣

 .المختصةالرقابيةللجهاتوتبينيوميا ًتستبدلسريةعلامةعلىالمستخدمالختميشتمل ‣

صحةعلىضارتأثيرأيلهايكونوألاللأغذية،مضافةكموادبهاومصرحا ًالمصدرطبيعيةالأختامأحبارمكوناتتكونأنيجب ‣

 .وسلامتهالمستهلك

 .إزالتهاتسهللاحتىالذبائحعلىعاليةثباتخاصيةللأحباريكونأن ‣

 .التجميدأوبالتبريدتتأثرولاطبخهاعندللحومالطبيعيةالخصائصعلىالأختامتؤثرألا ‣

 .محليا ًالمذبوحةللمستوردةوالأحمرالمحليةللذبائحالأزرقاللوناعتماد ‣
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 .الملاحمذبائحعلى( الرول)الطوليالختماستخدامحصر ‣

 :يليمايجبQR-(code أوBarcode) إلكترونيةأختاماستخدامحالفي .16

 .الذبحوقتالعمريةوالفئةومصدرهوجنسهالحيواننوعيوضحأن ‣

 .المستخدمةالبيطريةوالمستحضراتوالعلاجاتالمرضيالتاريخيوضحأن ‣

 .ووقتهالذبحوتاريخوموقعهالمسلخاسميوضحأن ‣

 .المشروطالإفراجحالةفيالذبيحةعلىتمالذيالإجراءيوضحأن ‣

 .ومنتجاتهاوأحشائهاالذبيحةأجزاءجميععلىوضعهيتمأن ‣

 .استبدالهأوالذبيحةمنإزالتهتسهل ‣

 .والمستهلكالرقابيةالجهاتقبلمنالاستخدامسهليكونأن ‣

 .البيطريالكشفإجراءاتمنالانتهاءلحينمرضيةحالةوجودعلىتدلعلامةأيإزالةوعدمالذبيحةأجزاءكافةعلىالحفاظ .17

 

 :والتصميمالتخطيط :السادسةالمادة
اللحوموتخزينوتداولونقللتجهيزالصحيةالممارسةدليل»/1995 1116« رقمالسعوديةالقياسيةالمواصفةفيجاءبماالإخلالعدممع

منعامةبصفةالمسلخيتكون« بهاوالعاملينالأغذيةمصانعفيالصحيةالشروط»1984/21« رقمالخليجيةالقياسيةوالمواصفة« الطازجة

 :التاليةالأساسيةالعناصر

 .الحظيرة .1

 (والتجويفوالسلخالذبحصالة)المسلخمبنى .2

 .(وخدماتهاعمالاستراحةأوغرفة –مستودع –الأحشاءلتنظيفغرفة- جلودتجميعغرفة)المسلخمبنىملحقات .3

 .(ثلاجة)تبريدغرفة .4

 .تجميدغرفة .5

 .(المتوسطةللمسالخ)مختبر .6

 .وتحميلانتظارمنطقة .7

 .الإدارةمبنى .8

 .(صغيربوفيه –عامةمياهدورات –مصلى)الخدماتمباني .9

 .سياراتمواقف .10

 .الفئةحسبعلىتوفرهايعتمدأخرىعناصرعلىالمسلخيحتويوقد

  

 عامةاشتراطات :السابعةالمادة
الكشفالأحشاء،إزالةالسلخ،الذبح،الذبح،قبلالبيطريالكشفالاستقبال، :التاليالتسلسلحسبالأنعاممسلخمناطقتصميميكونأن .1

  .التسليم،(المجمدللمنتجالتجميد)التغليف،،[*]*(التبريد)التقطيع،الغسيل،الذبح،بعدالبيطري

الريش،نزعالسمط،الذبح،التعليق،الذبح،قبلالبيطريالكشفالاستقبال، :التاليالتسلسلحسبالدواجنمسلخمناطقتصميميكونأن .2

 .التسليمالمجمد،للمنتجالتجميدالتغليف،التبريد،التقطيع،الغسيل،الذبح،بعدالبيطريالكشفالأحشاء،إزالة

 .الأشخاصأوالمعداتفيتزاحمحدوثدونأجلهمنالمعدبالغرضالتصميميفيأن .3

 .اللحوممنتجاتأووالذبائحللعاملينالحركةانسيابيةمراعاةمعالعملياتمناطقفصل .4

 .السيرخطفيرجوعأوالعملياتفيتقاطعبدونالأنظفالمنطقةإلىتلقائيبشكلالعملياتمساريكونأن .5

والجدرانالأرضياتأوبعضهامعأجزائهاأوالذبائحتلامسيمنعبحيثالمسلخفيالتصنيعخططولعلىالذبائحتعليقخطتصميميتمأن .6

 .السيرحركةأثناء

 التنظيفعمليةتسهلمادةأياوالابوكسيبمادةوملحقاتهالمسلخارضياتجميعتدهن .7

 .تخولهاالتيالجهةاوالوزارةإلىالتقاريرهذهتقديممعللموقعالوقائيةبالصيانةالمسلخيلتزم .8

 .بداخلهالمركباتحركةتسهلبطريقةوتصميمهاالمسلخحرمبداخلالطرقجميعزفلتة .9

 (والخروجللدخولواحدةبوابةاستخداميتملا)أخرىجهةمنوالخروججهةمنللمركباتالدخوليكونبحيثالمسلختصميم .10

 

 

 المباني :الثانيالفصل
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 المبنى :الثامنةالمادة
 .م5.5عنيقللابارتفاعوأسقفوحوائطالمسلحةالخرسانةمنإنشائيا ًمتكاملواحددورمنيتكون .1

 .التخزينأوالمسلخمخلفاتمنللتخلصلاستخدامه- قبو-أرضيدوربالمسلخيلحق .2

 .المذبوحاتعنالحيةالحيواناتلحجزمتر1.2 عنيقللابارتفاعالمبانيمنبفاصلالمسلخصالاتبقيةعنالذبحمنطقةفصليجب .3

 .الغلقمحكمةالإعداماتحفظوأماكناللحومحجزثلاجةتكونأنيجب .4

 .بهاالمشتبهوالحيواناتالاضطراريالذبحلحالاتمنفصلةومنطقةذبحومسارحظائرتخصيصيلزم .5

 .الذبائحلتعليقللصدأقابلةغيرحديديةخطاطيفبهامعلقالصالةبطولمدهونةحديديةبقضبانالصالةسقفيزود .6

 .الكبيرةالحيواناتذبائحلرفعمناسبةهيدروليكيةبروافعالمسلختزويديتم .7

 .والسلخللتنظيفمناسببعددعلويةوهواءمياهبخطوطالمسلختزويديتم .8

 .وساخنباردبماءومزودةللصدأالمقاومالحديدمنمصنوعةملساءوأحواضرفوفبهاالأحشاءلتنظيفمفصولةبغرفةالصالةتزود .9

 .الجزارينمعوالتواصلذبيحتهبمتابعةللزبونتسمحمناسبةبمساحةللزبائنممريخصص .10

 .الذبحصالةعلىمفتوحةونوافذزجاجيبحاجزومزودةم،1.50عنارتفاعهيقللابجدارالزبائنصالةتفصل .11

 .مناسبةعرضوشاشاتللانتظارمناسبةومقاعدمركزيبتكييفالزبائنصالةتزود .12

 .والتجهيزالذبحبعدالذبائحلتسليموأخرىالحيةالحيواناتلتسليممنطقةتخصص .13

الطبيعي،والضوءالهواءمنقدرأكبرلإدخالللمسلخالأربعةالحوائطعرضوبكاملم0.8عنيقللابارتفاععلويةتكونالمسلخنوافذ .14

 .الحشراتدخوللمنعسلكبشبكالخارجمنوتغطى

 .مياهودوراتومصلى،الزبائن،لاستقبالومكتبللعاملين،استراحةوغرفإدارية،ومكاتبالبيطريين،للأطباءبمكاتبالمسلختزويديتم .15

 .النهائيالمنتجلتسليموأخرىالذبائح،لاستقبالبوابة :رئيسيتينبوابتينعلىالمسلخيحتوي .16

لتسليمخارجيةوأخرىالمشروع،منالطيورلاستلامداخليةبوابةذيمستقلبسورلاحمدجاجبمشروعالملحقالمسلخيحاطأنيجب .17

 .المنتجات

 .م300عنتقللامسافةحظيرةأقربعنلاحمدجاجبمشروعالملحقالمسلخيبعدأنيجب .18

 .مباشرةالشمسأشعةإلىالطيورتعرضيمنعبشكلومغطاةجيدة،وإضاءةتهويةذاتالطيوراستقبالمنطقةتكونأنيجب .19

 .بلاستيكيةبستائرمزودةفتحةعبروالإدماءالذبحقسمإلىالاستقبالمنطقةمنالدواجنبمسالخالطيورلنقلآليسيرتوفريفضل .20

يضمنبحيثويصممالطيورتعليقخطأسفلالذبحعمليةبعدالمتدفقالدموتجميعلاستقبالالتصريفوسهلمتسعمجرىإنشاءيتمأنيجب .21

 .منهالاستفادةيتملكيالدمتناثرعدم

 

 (والأسقفوالجدرانالأرضيات)التشطيبات :التاسعةالمادة
منوخاليةأبيضبلونمدهونةتكونأنويفضلتنظيفهاويسهلماصةغيرللماء،منفذةغيرللحرارةعازلةموادمنالحوائطتكونأن .1

 .الشقوق

 .الأشعةأوللماءمنفذةوغيرفاتحلونذاتأسطحمنتتكونوأنالتنظيف،وسهلةالقاذوراتتراكمتمنعبطريقةمصممةالأسقفتكونأن .2

 .والتطهيرالتنظيفعملياتلتسهيلمقعرةوالأرضياتوالأسقفالحوائطبينالزواياتكونأن .3

قابلةوغيرماصة،غيرللماءومقاومةوالبخار،والقلوياتالضعيفةبالأحماضتتأثرلاصلبةموادمنمصنوعةالأرضياتتكونأن .4

تجمعلعدمكافيةصحيصرفبشبكةومزودةالمياه،تجمعلمنعكافيةبدرجةميلانوذاتوالتطهير،والتنظيفالغسيلوسهلةللانزلاق،

 .للتنظيفةبصفايومغطاةالمياه

تكونوأنمقبولين،غيرطعمأورائحةأيعنهاينتجولاسامة،بموادمطليةتكونلابحيثآمنةللذبائحالملامسةالأسطحجميعتكونأن .5

 .الطلاءوقشوروالشقوقالحفرمنوخاليةملساءتكونوأنالمتكرر،والتطهيرالغسيلوتتحملوالصدأللتآكلمقاومة

 .بسهولةوالتنظيفللغسلقابلةللماء،منفذةغيرمادةمنومصنوعةوملساء،أبيضدهانأوبالقيشانيمكسوة ًالجدرانجميعيكونأن .6

 .لاحقا ًمنهاللاستفادةخزاناتفيالأمطارمياهتجميعيمكنبحيثللمياهعازلةمادةمنمصنوع االسقفيكونأنينبغي .7

- الكبيرةالحيواناتلتعليقحديديةالكافيبالعددللصدأقابلةغيرخطاطيفبهامعلقالصالةبطولمدهونةحديديةبقضبانالصالةسقفيزود .8
طنونصفواحدبقوةبروافعومزودأدناهالجدولفيموضحهوكمامناسبارتفاععلى- والماعزكالأغنام- والصغيرة- والأبقاركالأبل

 .للذبائحالكافيبالعددوتكونوالسلخللتنظيفوهواءمياهخطوطالقضبانتلكتجهيزفييدخلكماالمناسب،وبالعدد

  

 الذبحمنطقةفيالصالهأرضيةإليالذبيحهتعليقنقطةبينللمسافةالادنيالحد:(1) رقمجدول

 مترالمسافة الحيواناتنوع



 

12 

 5.2 جمال

 3.7 أبقار

 2.7 عجول

 2.4 وماعزأغنام

 
 

  

 السلخمنطقةفيالصالةأرضيةإلىالذبيحةتعليقنقطةبينللمسافةالأدنىالحد:(2) رقمجدول

 موالرقبةالرأسفصلحالفيالمسافة موالرقبةالرأسوجودحالفيالمسافة الحيواناتنوع

 3.8 5.2 جمال

 3.1 3.7 أبقار

 2.4 2.7 عجول

 2.1 2.4 وماعزأغنام

 
  

 والنوافذالأبواب :العاشرةالمادة
  .الملوثاتمنوغيرهاوالروائحالغباردخوللمنعالضغطمعادلةمنطقةتوفيرمعالحركة،ذاتيةالأبوابتكونأن .1

 .والتطهيرالتنظيفسهلةالأشعةأوللماءمنفذةغيرناعمةصلبةالأبوابأسطحتكونأن .2

 .والتجهيزالذبحمنطقةعلىمباشرةالخارجيةالأبوابتفتحألا .3

 .والقوارضوالحشرات،الذباب،ودخولالقاذورات،تراكمتمنعبطريقةالشبابيكتصممأن .4

استخدامهلمنعمائلا ًوجدإنالداخليالشبابيكعتبيكونوأنماصة،غيرناعمةوأسطحهاللصدأقابلةغيرموادمنالشبابيكتكونأن .5

 .بأحكامالشبابيكتغلقوأنكأرفف

 

 
 

 المسلخمبنىملحقات :عشرالحاديةالمادة
 .الملابسلتبديلوغرفةمياهودوراتوالجزارينللعاملينسكن .1

بجميعالمسلخبداخلمختبربتوفير,B) (A فئةمنالمسالختلتزمحيثالعينات،وحفظوالكيميائيةالمكروبيولوجيةالفحوصاتلعملمختبر .2

منعيناتبتجميعتلتزم(C فئة)الذبحنقاط .التلوثنسبةلقراءةوأجهزةالمياهجودةوفحصالمطلوبةالمخبريةللفحوصاتالتجهيزات

 .الذبحبنقطةالنتائجوحفظالمعتمدةالمختبراتلدىوفحصهادوريبشكلالمسلخ

 .المسلخفيالمستخدمةوالعُددوالآلياتالكهربائيةالأدواتمستودع .3

 .والتعقيمالتنظيفوموادالكيميائيةالموادلتخزينغرفة .4

 .البيطريالكشفمستلزماتلحفظغرفة .5

 .الجلودتجميعغرفة .6

 .الآدميللاستهلاكوصلاحيتهاسلامتهامنالتأكدلحينفيهاالمشكوكالذبائحلاحتجازوأخرىالذبائحلتخزين( ثلاجة)تبريدغرفة .7

 .والتخزينللتجميدغرفة .8

 .اللحومنقلوعرباتالذبائحوتجهيزذبحفيالمستخدمةالأدواتوتعقيملتطهيرغرفة .9

 .العاملينوأحذيةملابسوتجهيزلغسيلغرفة .10

 .والأرجلالهضميالجهازوأعضاءالذبائحرؤوسوتحضيرلتنظيفغرفة .11

القريبةبالمستشفياتقائمةووضعباستمرار،صلاحيتهاسريانتاريخمنوالتأكدفحصهايراعىانعلىمتكاملةأوليةاسعافاتحقيبة .12

 Code QRعبرلهاوالوصول
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 .إداريةمبانً  .13

 .مصلى .14

 .عامةمياهدورات .15

 .بوفيه .16

عنكافيةمسافةتبعدانعلىبها،والمشتبهالمريضةالحيواناتلحجزحظائر :الذبحقبلالبيطريالكشفلإجراءالحيواناتلحجزحظائر .17

  .المعنيةالجهةإجراءاتحسبوملحقاتهالمسلخ

 .للزبائنسياراتمواقف .18

 .بالمسلخالعاملينسياراتمواقف .19

 .اللحومنقلسياراتمواقف .20

مع،(يومكلنهايةفي/ الموقعمنللمخلفاتنقلعملية)كلبعدوالمعقماتالمنظفاتباستخدامتنظيفهامع،.المخلفاتنقلسياراتمواقف .21

 سيئةروائحوجودعدمضرورةمراعاة

 

 
 

 الحيواناتاستقبالمنطقة :عشرالثانيةالمادة
 .النقلمركباتمنالحيواناتلتفريغأرصفةأوسلالمتوفير .1

 .الحيواناتعلىمخاطرأيالتوجيهوقضبانأرضيةتشكلألايجبكماالأفق،مندرجة 30أقصىبحدللضبطقابلةالمنحدراتتكونأن .2

 .بالحيوانالرفقوتعليماتبضوابطتفيمناسبةمعداتباستخداموتفريغهاالحيواناتتحميليتمأن .3

وتقليلالبيطري،الكشفبإجراءوالسماحالإجهاد،لتقليلوذلكفقطالشربماءتوفيرمعالأقلعلىساعات 6لمدةالذبحقبلالحيواناتحجز .4

 .الإمكانقدرالهضميالجهازمحتويات

 .الدواجنأوالأنعامنقلآلياتلتنظيفمنفصلةمنطقةتوفير .5

 

   الذبحمنطقة :عشرالثالثةالمادة
متانةذاتالزجاجمننوافذوجودمعالمترونصفمترعنارتفاعهيقللاصلببجدارالعملاءانتظارمنطقةعنفعلي االذبحمنطقةفصل .1

 .المستهلكينقبلمنالذبائحلمتابعةبسهولةللكسرقابلةوغيرعالية

 .الإسلاميةالطريقةعلىالذبحبضوابطتفيبحيثتصممأن .2

 .للمسلخالصحيالصرفقنواتبقيةعنالدممجرىفصل .3

  .الاضطراريللذبحمنفصلةمنطقةتخصيص .4

اصابتهاالمشتبهللحالاتالوقائيةالإجراءاتتراعىانعلىالآدمي،للاستهلاكتصلحلاالتيالحيواناتلإعداممنفصلةمنطقةتخصيص .5

 .استخدامكلبعدوتعقيمهاالوبائيةبالإمراض

 

 الماشيةحظائر :عشرالرابعةالمادة
 .الذبحمنشآتجميعفيللماشيةمناسبةممراتتوفير .1

 .الانزلاقلمنعصحيحبشكلوتجفيفهاوالمزالق،والممراتالأرضياتجميعرصف .2

 .الحظائرجميعفيكافيةومياهتغذيةمرافقتوفير .3

 .والممراتالحظائرجميعلتنظيفواسعةمياهومنافذخراطيمتوفير .4

 .الإصابةأوالسقوطأوالانزلاقلمنعمعقولميلولهامتدرجةوالمنحدراتالمزالقتكونأن .5

 .للحركةكافيةمساحةتوفير .6

 .الشمسمنالحيواناتلحمايةكافيةتغطيةتوفير .7

 .للمسلخالإنتاجيةالقدرةضعفالحظائرسعةتتجاوزألا .8

 .كافيةبكثافةمناسبةإضاءةتوفير .9

 .الكافيةالتهويةتوفير .10
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 والتجهيزاتالأنظمة :الثالثالفصل
 القابضةالقضبان :عشرالخامسةالمادة

 .الجدرانأوبالأرضياتالذبائحتلامسلمنعالجدرانعنوبعيدةكافً ارتفاععلىالذبائحتعليققضبانتكونأن .1

 .الذبحبعدمافحصقبلالبعضبعضهامعمنهاأجزاءأوالذبائحتتلامسلابحيثالقضباننظامتصميم .2

 .الصغيرةللحيواناتم3والكبيرةللحيواناتم4هوالحديديةالقضبانلارتفاعالأدنىالحد .3

 

 المياهإمدادات :عشرالسادسةالمادة
رقمالمعبأةغيرالشربلمياهالسعوديةالقياسيةالمواصفةمعومتماشيا ًًً ووفيراًً صحياالرئيسيالمياهمصدريكونأنيجب .1

701/1993. 

 .الكيميائيةأوالميكروبيةالملوثاتمنوخاليةللشرب،صالحةالمستخدمةالمياهجميعتكونأن .2

وغسيلالتطهير،أغراضفيلاستخدامهضغطتحتيكونوأنمً 82عنحرارتهدرجةتقللاللشربالصالحالساخنللماءمصدرتوفير .3

 .والأرضياتوالأدوات،المعدات،

 .نظيفا ًبهالاحتفاظلضمانبانتظامالماءتغيير .4

 .الأقلعلىواحديوملاستعمالالمياهمنالمطلوبةبالكميةتحتفظمياهخزاناتوجود .5

 .والماعزكالغنمالصغيرللحيوانيوم/ لتر 45والإبل،كالبقرالكبيرللحيوانيوم/ لتر272 المطلوبةالقياسيةالمياهكميةتكونأنمراعاة .6

 .الطوارئحالةفيلاستخدامهاالأقلعلىواحديوملاستعمالتكفيالمياهمنكافيةكميةوجودمنللتأكدللخزاناتآليمقياسوضع .7

وتسليمهاالمسلخبداخلالفحصبنتائجوالاحتفاظوالكيميائية،الميكروبيةالملوثاتمنالمياهسلامةمنللتأكددوريةمخبريةفحوصاتعمل .8

 .الطلبعندالمعنيةللجهات

 .دوريبشكلوتعقيمهاالخزاناتتنظيف .9

 .الأخرىالتلوثومصادروالقاذوراتالأتربةمنمحميا ًالمياهمصدريكونأن .10

 50عنالكلورتركيزيتجاوزألاعلىالذبائح،غسيلفيالمستخدمالماءإلى( باستخدامهمسموح)مناسبمطهرأيأوالكلورإضافةيمكن .11

 .المليونفيجزءا ً

 .يوميا ًالمستخدمةالكمياتومعرفةالمياهاستخداملترشيدالمناسبةوالتجهيزاتالأنظمةاستخداممراعاة .12

الذبائح،تعليقأماكنوبجوارالرئيسيةالصالةوخاصةوالتجهيزالذبحمناطقجميعفيوالسفليةالعلويةالمياهصنابيرمنكافً عددتوفير .13

 .بوصة2 عنمواسيرهاقطريقلألاعلى

 .للمسلخالصحيبالصرفالخاصةالتفتيشوغرفالبيارةعنبعيدةتكونانيجبالمياهخزاناتاشتراطات .14

 

 والإضاءةوالإلكترونيةالكهربائيةالتجهيزات :عشرالسابعةالمادة
 الصادرةالكهربائيةالتمديداتونظامالسعوديةالقياسيةللمواصفاتمطابقةالكهربائيةالتمديداتوأنظمةوالتركيباتوالمعداتالموادجميع .1

الظروفتحتللعملصالحةوتكونالعالميةالقياسيةالمواصفاتلإحدىمطابقةفتكونذلكتوفرعدموعندبالمملكةالمعنيةالجهاتمن

 .للمملكةالمحليةالجوية

 .الكهرباءمنكافيةإمداداتهناكيكونأن .2

 .الذبحأثناءالحيواناتقبلمننزعهايسهللاحتىالحوائطداخلالذبحبأماكنوالكهرباءالمياهتمديداتتكون .3

 .الكهربائيالتيارانقطاعحالفيالعملاستمراريةلضماناحتياطيكهربائيبمولدالمسلختزويد .4

 .الإمكانقدرللطاقةالموفرةوالمصابيحالطبيعيةالإضاءةمنالاستفادة .5

 .المناسبوالمقاسبالحجمالصافيالبلاستيكمن :المواسير .6

 .محميةتكونأنفيجبالماءوتناثرللرطوبةالمعرضةالأخرىالأماكنفيأماعاديةالإدارةمبنىفيتكون :والمخارجالمفاتيح .7

المزودالنوعمنقواطععلىوتحتوي .والأتربةوالغبارللرطوبةوالمقاومةبالجدارالغاطسالمعدنيالنوعمن :الفرعيةالتوزيعلوحات .8

 .الأرضيالتسرببحماية

 .للمسلخوالخارجيةالداخليةالمبانيلإضاءةالمصابيحمنالكافيالعددتوفير .9

 .والرطوبةالصلبةالأجسامضدوحمايةعامبناشرالفلورسنتمنمناسبةإنارةوحداتاستخدامينبغي .10

واضحةرؤيةتضمنبحيثمباشرة،المنتجفوقوتكونالألوانتمييزعلىيؤثرلاوبشكلالتصنيعخطوطجميعفيكافيةالإضاءةتكون .11

طاقةذو –عمراأطول)فلورسنتإنارةوحدات :والتجويفوالسلخالذبحصالةإنارةوحداتالمنتجاتوجودةالعاملينسلامةلضمان
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الصلبةالأجسامودخولالماءتناثرضدومحميةمحكموسدادعامبناشرالمغلقالنوعمن( النهارلضوءمشابهة- للعينمريحة –اقتصادية

 .لوكس300 حدودفيالإنارةوشدةتقريباالأرضسطحعنأمتار 3ارتفاععلىوتكونوالغبار

وشدةوالأتربةالماءتناثرضدومحميةمحكمسدادذوعامبناشرالمغلقالنوعمنفلورسنتإنارةوحدات :الحيواناتحظيرةإنارةوحدات .12

 .لوكس 50حدودفيالإنارة

 .أتوماتيكيبشاحنبطارياتباستخدامالطوارئحالةفيإنارةبأجهزةكافةالمبانيتزويديجب .13

 .الإدارةمبنىفيعرضبشاشاتموصلةمراقبةبكاميراتكافةالمسلخمبانيتزويد .14

 .المعتمدةالتواصلبأرقامالمحافظةأوبالمنطقةوقاءومركز الوزارةفرعتزويدويتمحديثةاتصالاتبأجهزةالمسلختزويد .15

 .مختلفةأماكنفيتوزعهايتمالماءلتناثرمقاومةضاغطةأزرارباستخدامالطوارئلحالاتاستدعاءنظامتوفير .16

 .مناسبةبأعدادوالقوارضللحشراتمصائدتركيب .17

غيرالصلبالحديدمنكابلاتمجاريوداخلأمتار،ثلاثةعنارتفاعهايقلالتيالأماكنفيمخفيةالكهربائيةالتمديداتجميعيكونأن .18

 .المرتفعةالأماكنفيللصدأالقابل

 .فيهاوالتحكمالمسلخداخلالحرارةدرجةلضبطفعالنظامتركيبيتمأن .19

 

 التهوية :عشرالثامنةالمادة
 .واللحومللعاملينصحيةبيئةتوفربحيثجيدةالمسلخداخلالتهويةتكونأن .1

 .نظيفةمنطقةإلىملوثةمنطقةمنميكانيكيهواءتدفقأيتجنبومراعاةالميكانيكية،أوالطبيعيةللتهويةوكافيةمناسبةوسائلتوفير .2

 .التنظيفوسهلةللتآكلقابلةغيرواقيةبحواجزالتهويةفتحةتزويد .3

 .والرطوبةوالروائحالمحيطةالحرارةدرجةفيوالتحكمللغذاءالجويالتلوثلتقليلكافيةالتهويةتكونأن .4

 .المداخلكلعلىهوائيةبستائرالمسلختزويديتم .5

  .غيرهاإلىالأنظفالمنطقةمنيتجهبحيثوالتجهيز،الذبحعملياتسيراتجاهبعكسالهواءتدفقاتجاهيكونأن .6

 

 المعدات :عشرالتاسعةالمادة
 .المطلوبالغرضلأداءملائمة .1

 .والتطهيرالتنظيفسهلة .2

 .اللحومعلىخطرا ًتشكلولاسامةغير .3

 .فقطللأغذيةالمخصصةالتشحيمموادفيهاتستخدمأن .4

 .الروائحأوالألوانأوالمذاقتغيرفيتؤثرألا .5

 .والتحللللخدشومقاومةماصة،غيرللصدأ،مقاومةالصنع،جيدةتكونأن .6

 .المتكرروالتطهيرالغسيلعملياتتتحمل .7

 .الرصاصأوالكادميومأوالنحاسصناعتهافيداخلأومصنوعةتكونألا .8

 

 المعيارية :العشرونالمادة
 .منتظمةبصورةدقتهاواختباروالرطوبةالحرارةدرجةتسجيلأجهزةفحص

 .م○1 ±بدقةالحرارةدرجةقياسبأجهزةمجهزةوالتسخينوالتجميدالتبريدأماكنجميعتكونأن

 .سنةعنتقللالمدةالقياسأجهزةبسجلاتالاحتفاظ

 

 والتجميدالتبريد :والعشرونالحاديةالمادة
 .الحرارةمصادرحولبكفاءةالهواءيدورأن .1

 .دائرينمطتتبعغرفةخلالمنبالتساويالباردالهواءتوزيع .2

 .الذبائحعلىمباشرةالهواءيوجهألا .3

 .التجميدأوالتبريدغرفةعلىالتحميلزيادةينبغيولامتساوً بشكلمتباعدةالذبائحتكونأن .4

 .الأغنامذبائحبينسم20 عنتقلوألاالأخرى،عنسم 50مسافةالجمالأوالأبقارمنذبيحةكلتبعدأن .5

 .واحدمكانفيالذبائحمنمختلفةأنواعتعليقيتمألا .6
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 .التبريدكفاءةمنوالتأكدالتبريد،وحداتعلىالمتراكمالثلجإزالة .7

 .التحكمغرفةفيالمراقبةشاشةعلىموصليكونبحيثالحرارةلدرجةبمقياسالتجميدأوالتبريدغرفةتزويد .8

 .مناسبمياهتصريفعلىالتجميدأوالتبريدغرفةتحتويأن .9

 .التجميدأوالتبريدجودةلضمانالهواءوسرعةوالرطوبةالحرارةدرجاتمنالمناسبةالمعاييرتتبعأن .10

عنالناتجالتبريدحملمواجهةعلىالمقدرةإلىبالإضافةالتبريدمستودعفيالمطلوبةالحرارةدرجةتحفظبحيثالتبريدمنظومةتصممأن .11

 .وغيرهاللغرفةالداخلوالهواءوالعمالالكهربائيةوالأجهزةالمخزنةواللحومالذبائحمنالناتجةوالحرارةالعازلعبرالحرارةتسرب

 .التجميدمستودعاتفيالمرحلتينذوالتبريدنظاميستخدمأن .12

 .بالهواءالمبردةالمكثفاتاستخدامحالةفيتبريدلوسطيخليطمنمكونللتبريدالتعاقبيالنظاماستخدام .13

 .التشغيلومرونةالمعداتوصيانةالتشغيلمنظوماتوأمانواستعمالللماكيناتالوصولسهولة .14

التشغيلوعملياتوالتجميدالتبريدومنظوماتستخزن،التيواللحومالذبائحنوعيةمعالتجميدأوالتبريدغرفةمواصفاتتتلاءمأن .15

 .المتوقعةالمناولةحركةوحجمونوعالمتضمنة،

ونوعيةالمتوسطةالتخزينفترةمنكلالاعتبارفييؤخذأنعلىالكليالمناولةحركةلمعدلمناسبةوأقسامهالتبريدمستودعسعةتكونأن .16

 .الذبائح

تبريدغرفلاشتراطاتمُطابقةتكونوأنالحرارة،لدرجةخارجيبمقياستزودأنويجبم،○1-4بينالثلاجةحرارةدرجةتتراوح .17

 .اللحوم

المياهخدماتمنوقريبةالمسالخمخلفاتتجميعوأماكنالحظائرعنوبعيدةالإنتاجخطمنقريبةتكونبحيثالتبريدغرفموقعاختيار .18

 .والكهرباء

 .المستقبليالتوسعبإمكانيةيسمحوكذلكالتبريد،غرفةإلىالنقلوقتواختصارواللحومالذبائحنقلسهولةالمبنىتصميميؤمنأن .19

 .التبريدمستودعفيالهواءتبريدمعداتموقعمنيمكنماأقربالماكيناتغرفتكونأن .20

 .الطوارئمخارجإلىوالفوريالسريعالمرورإمكانيةالتبريدغرفةممراتتوفرأن .21

 .م○-18عنالتجميدمستودعغرفةفيالحرارةدرجةتزيدألا .22

 .الأخرىالمبرداتفي100:1 عنتقلولا،(الأولي)المفاجئالتبريدغرففي50:1 عنيقللابانحدارالأرضياتتكونأن .23

 .التعبئةوأماكنالتحميلوقسمواللحومالذبائحنقلمنصاتفيم○10عنالحرارةدرجةتزيدألا .24

 .بهاالمشتبهأوالمعزولةالأحشاءأوالأجزاء،للذبائح،الغلقومحكمةمفصولةثلاجةهناكتكونأن .25

 .المسلخمخلفاتتجميعأماكنعنبعيدمكانفيوالتجميدالتبريدغرفتوضعأن .26

 .الأخرىالأقسامفيبالتكثيفمتعلقةمشاكلخلقعنهينتجلامكانفيالمجمدوالتخزينالتجميدغرفتوضعأن .27

فيأوتوماتيكيةأبوابأوشفافة،بلاستيكيةأبوابأوشفافة،بلاستيكيةشرائحأوهوائية،ستائربتركيبالمنطقتينبينالهواءتبادلمنالحد .28

 .مبردةغيرمنطقةعلىمباشرةالتجميدأوالتبريدمنطقةفتححالة

 .الحاجةعندللفتحقابلةبأغطيةالأرضيةالصحيالصرففتحاتتغلقأنيجب .29

 .والرطوبةالحرارةدرجاتلقياسدقيقةبأجهزةالمجمدوالتخزينوالتجميدالتبريدغرفجميعتزويد .30

 .إليهاالوصولويسهلوالتجميدالتبريدغرفمنقريبةتكونالأيديلغسيلوحداتوضع .31

 .وتنظيفهاالغرفلغسيلوباردةساخنةمياهمحابسوضع .32

 .الثلاجةمن2 م10 - 12 لكلوات 30بقوة(UV) البنفسجيةفوقللأشعةبمصدرالثلاجاتتزودأن .33

 .مقصودغيربشكلالبابإغلاقحالاتفيمنهاالخروجعلىالأشخاصيساعدبمفتاحالداخليةالثلاجاتأبوابواجهةتزويدمراعاة .34

 .الصلبالهيكلداخلالعازلةالموادتكونبحيثالمستوىبنفسحراريا ًمعزولةوالجدرانالأبوابتكونأن .35

 

 (الغمر)السمطأحواض :والعشرونالثانيةالمادة
 .المياهتصريفوسرعةيتناسبتدفقبمعدلالسمطحوضفيالمياهتكونأن .1

الحرارةدرجةتتفاوتأنالمجمدالدجاجحالةفيويسمح،(مً 54)-56حرارةدراجةعندالسمطأحواضفيالماءحرارةدرجةتكونأن .2

 .(دقائق2)-4 بينتتراوحلمدة( مً 53)-60بينالسمطلمياه

 .جيدبشكلوتطهيرهاتنظيفهايتمأنعلىعمليومكلمرةالأقلعلىبانتظامالأحواضتفرغأن .3

 

 الأحشاءوإزالةالريشنزعومعداتأجهزة :والعشرونالثالثةالمادة
 .الإمكانبقدرالريشتناثرتمنعبطريقةالريشنزعومعداتأجهزةتصممأن .1
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 .الإنتاجسرعةمعويتناسبالذبائحسيرحركةاتجاهبعكسالماءتيارلانسيابالرئيسالاتجاهيكونأن .2

 .جيدا ًالداخلمنتنظيفهاعمليةلضمانشديدا ًالذبائحتجويفداخلالماءاندفاعيكونبحيثمصممةالذبائحغسيلأجهزةتكونأن .3

 

 اليدينغسلومرافقالمراحيض :والعشرونالرابعةالمادة
 .كافةالتشغيلمنطقةفيموزعةوتجفيفهاالأيديلغسلمناسبةمرافقتوفير .1

 .المناسبةوالمعقماتبالصابونالمغاسلتزوديتم .2

 .مناسببشكلحرارتهابدرجةالتحكمويتمللشربصالحةبمياهالمرافقتزويديتم .3

  .التشغيلذاتيةالمسلخمرافقجميعفيالمياهصنابيرتكونأن .4

 .اللحوممباشرةمناطقعلىمباشرةتفتحلامناسبةمراحيضتوفير .5

 .الملابسلتغييرمناسبةمرافقتوفير .6

 .اللحومتجهيزلصالةالدخولقبلالعملأحذيةلغسيلمرافقتوفير .7

 

 الصحيالصرف :والعشرونالخامسةالمادة
 .مناسبةبطريقةمنهالتخلصأوالاستفادةيمكنبحيثخاصةبيارةأوتجميعمكانإلىوتصريفهخاصمجرىفيمنفصلبشكلالدمتجميع .1

 .بأولأولا ًالمناسبةبالطرقمنهاوالتخلصخاصةحاوياتفيوتجميعهايدويا ًوالعظامالصلبةالأجزاءإزالة .2

وتنظيفهارفعهاليسهلمناسبةوبأطوالصغيرةبفتحاتللصدأالمقاومالحديدمنبشبكيغطىأنعلىومكشوفا ًمتسعا ًالمجرىيكونأن .3

 .المجرىوتنظيف

 .المجاريفائضتجميعنقطةعندأومجرىكلنهايةوعندالمسلخمبنىخارجللشحوممصائدتركيب .4

المحيطةالحدائقلرياستخدامهايمكنبحيثالملوثاتمنخلوهامنوالتأكدالذبح،وصالةالذبائحغسيلفيالمستخدمةالمياهلتدويرأنظمة .5

 .للمسلخوالمجاورة

 .الصحيالصرفبمياهوالخارجيةالداخليةالمسلخمبانيتلوثعدمضمان .6

متعامدةقضبانمنشبكيبغطاءتغطىوأنالمستنقعات،وتكونالمياهطفحتمنعبحيثمصممةالمسلخداخلالصرفخطوطجميعتكونأن .7

 .مشابهغطاءأيأو

امتصاصنقاطعنوبعيد االرياحأسفلإلىالإمكانقدروضعهايجبالموقع،فيالصحيالصرفمياهمعالجةمحطةوجودحالةفي .8

 .النباتات

خلالمنفعالةمعالجةوذوالصحيالصرفلمياهالمتوقعةالقصوىالكميةمعللتعاملمناسبحجمذاتالصحيالصرفأنظمةتكونأن .9

الكائناتتحتاجهاالتيالمذابالأكسجينB.O.D) or demand oxygen (Biochemical "كيميائيةالبيوالأكسجينمطلوبيةمؤشر

 ." الماءفيالعضويةالموادلتحطيمالهوائيةالدقيقةالحية

 :التاليةالمواصفاتعلىتحتويالفائضنوعيةتكونأنيجبالعامةالصحيالصرفشبكاتعلىالمسالخمخلفاتولصرف .10

         Mg/ 500 BODلتر/ملغم500 الحيويةالأكسجينمتطلبات ‣

                     Mg/L 1000 SSلتر/ملغم1000الصلبةالرواسب ‣

                        Mg 100 Greaseلتر/ملغم100وزيوتشحوم ‣

لفحصهاالتوازنخزانمنعيناتتؤخذذلكوبعد .للمسلخاليوميالفائضمتوسطحجمثلثيحجمهيكونتوازنخزانعلىالفائضصرف

النهائيالفائضنوعيةوصولعدمحالةوفيالشبكةعلىالفائضتصريفيتممطابقتهاحالةوفيأعلاهالمذكورةللمتطلباتمطابقتهامدىومعرفة

علىالمسلخفائضصرفقبل( هوائيةلاأوهوائيةبيولوجيةتنقية)متكاملةتنقيةمراحلعمليجبأعلاهالمذكورةللمتطلباتالعملياتهذهبعد

 .الصحيللصرفالعامةبالشبكةالتوصيلنقطةقبلتفتيشغرفةعملالأفضلومن .الصحيللصرفالعامةالشبكة

 

 النافقةوالحيواناتوالإعداماتالنفاياتمنالتخلص :والعشرونالسادسةالمادة
 .دوليا ًالمتبعةالمعاييرحسبمنهاالاستفادةأوالنفاياتمنالتخلصفيمتخصصةجهةمععقدتوفير .1

 .والتخزينوالتبريد،والتجهيز،الذبح،صالاتعنالحيوانيةالمخلفاتومنطقةالعامةالنفاياتمنطقةفصل .2

 .خارجهأوالمسلخداخلوالمخلفاتالنفاياتتراكموعدمالعامةالنظافةعلىالمحافظة .3

 .النفاياتمننوعلكلخاصةأماكنأوأوعيةفيوغيرهاوالجلودوالفرثالدممثلالذبحمخلفاتتجميع .4

أوالدفنأوبالحرقيوميا ًمنهاالتخلصثمعليهاالمطهراتأوالفنيكمادةووضعبذلكالخاصةالأوعيةفيوالمخلفاتالإعداماتتجميع .5

 .البشريالاستهلاكلغيرالتصنيع

 .المخلفاتلنقلاللازمةوالمعداتالصغيرةوالعرباتالكافيةالعمالةتوفير .6
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تفريغليمكنم1.80 بحواليالطبيعيةالأرضسطحمستوىعنالمسلخخلفللنفاياتالناقلةللحاوياتالمخصصالمكانمستوىتخفيض .7

 .بسهولةفيهاالصغيرةالعرباتمحتويات

الحشراتمصائدمنوحداتبعدةالمسلختزويديتموأنداخلهاغيرهاأوالفئرانأوالقططدخولومنعالمخلفاتمنطقةنظافةعلىالحفاظ .8

معالكهربائيةبالصدمةالحشراتبقتليقوممكهربوشبكفلورسنتبلمباتومزودةبالسقفتعلقأومناسبةأماكنفيوتوزعوالقوارض

 .يةالدورالصيانة

 .الأخرىالمرافقأوالتخزينغرففيالنفاياتوضععدم .9

 .اللحوملمعالجةالنفاياتأماكنغرفاستخدامعدم .10

 

 العامةالمتنقلةالمسالخاشتراطات :والعشرونالسابعةالمادة
عالميةتصاميممنالمختصةالجهاتتعتمدهلماوفقا ًالتجهيزاتبأحدثومجهزةللصدأالمقاومالحديدمنمصنوعةالمسلخوحداتتكونأن .1

 .حديثة

 .وبعدهالذبحقبلالبيطريالكشفلإجراءالمركبةفيدائمبيطريطبيبوجود .2

 .الصناعيةالأقمارعبرتعقبوجهازمراقبةبكاميراتالمركبةتزويد .3

 .الذبائحومخلفاتوالدمالجلودوجمعوالتجهيزللذبحومنفصلةمتكاملةوحداتوجود .4

 .الغسيلمياهلجمعوآخرللشرب،صالحةمياهخزانتوفير .5

 .الرئيسالمسلخمرافقخلالمنالمستخدمةوالمياهالذبائحمخلفاتمنالتخلص .6

 .الحضريالمشهدأوبالبيئةالإضراربعدمالالتزام .7

 .اللازمةالبيئيةالتصاريحعلىالحصول .8

 

  

 

 المسالخداخلالصحيةالممارسات :الثالثالباب
 الصحيةالممارسات :والعشرونالثامنةالمادة

 .الرقابيةللجهاتذلكوتوثيقالمسلخداخلالصحيةالممارساتعلىالعاملينلجميعوالمستمرالمناسبالتدريبتوفيرالمنشأةعلى .1

 .المسلخأقساممنقسمكلفياللازمةبالإجراءاتالعاملينلتعريفجداريةبروتوكولاتوضع .2

 .المسلخخارجذلكويمنعبالعمل،الخاصةوالأدواتوالأحذيةالملابسلارتداءبالمسلخالخاصةالملابستبديلغرفاستخدام .3

 .المسلخفيالملابستبديلغرفبجوارخاصةدواليبداخلوتحفظتغسلأنيجبالعململابس .4

والكماماتوالقفازاتالرأسكغطاءالشخصيةالوقايةوأدواتالرسميالزيوارتداءالشخصيةالنظافةعلىالمحافظةالعاملينعلى .5

 .بالعملالقيامأثناءوالنظارات

 .العملفترةطوالنظيفةملابسارتداءعلىالحفاظ .6

 .موحدبلونزياّ ًقسمكلفيالعاملونيرتديأن .7

 .للغسلوقابلةواقيةأحذيةارتداء .8

 .الإنتاجمناطقمنالخروجوبعدالدخولقبلالأحذيةغسل .9

 .الإنتاجمناطقإلىالدخولقبلوتجفيفهاوالصابونبالماءالأيديغسل .10

  .المياهدوراتمغادرةقبلالمعقماتواستعمالوالصابونبالماءجيدا ًاليدينغسليجب .11

 .العملأثناءاليدينفيوغيرهاوالخواتموالساعاتالمجوهراتارتداءعدم .12

 .لذلكالمخصصةالأماكنغيرفيالتدخينأووالشرببالأكليسمحلا .13

 .العملأماكنمنأيّ ًفيالأظافرقصأواللبان،مضغأووالأذن،الأنفتنظيفأوالبصق،عدم .14

 .اللحومإعدادفيفقطالمعقمةالأدواتاستخدام .15

 

 

 للعملاللياقة :والعشرونالتاسعةالمادة
 .وأثناءهاالعملمباشرةقبلساريةصحيةشهادةعلىالحصول .1
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 .مرضيةأعراضأيظهورأوجروحأيوجودحالفيالمسلخفيالمسؤولينوإبلاغمباشرةالعملعنالتوقف .2

 .بذلكيسمحطبيتقريرعلىالحصولبعدإلاللعملالعودةعدم .3

 .العملعنانقطاعهأثناءللعاملحدثتمرضيةحالاتأيعنالعملمباشرةقبلالإبلاغ .4

 

 

 الموظفينغرف :الثلاثونالمادة
 .المسلخفيبالعاملينوخاصةمناسبةمياهودوراتملابسوتبديلاستراحةغرفتوفير .1

 .والتجهيزالذبحمناطقفيمباشرةتفتحولافعالتصريفبنظامومتصلةالتهويةجيدةمناسبةأماكنفيتكونأن .2

 .مباشربشكلالعملمناطقعلىبالعاملينالخاصةالمناطقتطلألا .3

 .بالمسلخوالمسؤولينالبيطريينالأطباءقبلمنلاستخدامهخاصمكتبتوفير .4

 بالمسلخوالطيوروالقوارضالآفاتومكافحةوالمكافحةوالتعقيموالتطهيرالتنظيف  .5

 

 والتطهيرالتنظيف :والثلاثونالحاديةالمادة
 :اليوميوالتطهيرالتنظيفبرنامج

 .الوردياتبينأوالذبحاكتمالبمجرديومكلجيد االمسلخمرافقجميعغسل .1

 .الأوقاتجميعفينظيفةوالأسطحالجدرانجميععلىالحفاظ .2

 .كيميائيتطهيرمحلولباستخدامصلبةبفرشاةوفركهاالقطعجميعغسل .3

 .الذبائحمخلفاتلنقلالمستخدمةوالقنواتالممراتجميعوتطهيرتنظيف .4

 :الذبائحوتجهيزذبحفيالمستخدمةوالمعداتالأدوات .5

 .الذبحمنالانتهاءفورتنظيفها ‣

 .الساخنالماءفيالغمرطريقعنعملفترةكلقبلوتعقيمهاغسلها ‣

اوتعقيمهاتنظيفها ‣  .مريضةأوطبيعيةغيرلأنسجةملامستهاعندفور 

 .ذبيحةكلبعدالضرورةعندوتعقيمهاغسلها ‣

 .صحيةوبطريقةمخصصةأماكنفيتخزينها ‣

 .نظيفةمنطقةإلىمتسخةمنطقةمنوالمعداتالحاوياتبمرورالسماحعدم .6

 .الخشنةالصلبةالجسيماتلإزالةمكنسةأوجافةبفرشاةالجافالتنظيفاستخدام .7

 .المياهوخراطيمبالفرشاةالرطبالتنظيفاستخدام .8

 .العاليبالضغطالتنظيفاستخدام .9

 .(المنظفات)الكيميائيةالتنظيفمحاليلاستخدام .10

 .والألدهيداتالكلورعلىالمحتويةالشائعةالكيميائيةوالمطهراتالساخنبالماءالتطهير .11

 :المسلخلتنظيفالتاليةالمراحلاتباع .12

 .والرواسبالأوساخإزالة .13

 .المبدئيالشطف .14

 .التنظيف .15

 

 والرواسبالأوساخإزالة :والثلاثونالثانيةالمادة
 :التاليةالخطواتباتباعالكبيرةوالنفاياتالذبائحوبقاياالسميكةالرواسبإزالةالتنظيفبدايةفييجب

 .ذلكإلىوماوالشقوقوالآلاتوالناقلاتالعملأسطحمنيدويا ًالتقاطهايمكنالتيالعينيةالأوساخوكافةالذبائحبقاياإزالة .1

 .متبقياتمنبدخلهاماوإزالةالآلاتتفكيك .2

 .والممراتوالمقابضالجدرانعلىالعالقةالكبيرةالأشياءإزالة .3

 .متراكمةأولازقةأجسامأيلكشطيدويةمكشطةاستخدام .4

 .تغليفموادأيإزالة .5

 .المنطقةمنوإزالتهاالصناديقأوالأكياسفيبعنايةوجرفهاالأرضعلىأوساخأيكنس .6
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 .العوائقمنوخاليةنظيفةالصرفأغطيةأنمنالتأكد .7

 .غيرهاأوحيوانيةبقاياوجودعدممنالتحقق .8

 

 المبدئيالشطف :والثلاثونالثالثةالمادة
 :التاليةالخطواتخلالمنفقطبالماءإزالتهايمكنالتيوالأتربةالأوساخلإزالةيهدف

 .الضغطمنخفضباردماءأومضغوطدافئماءباستخدامالأسطحشطف .1

 .أولا ًالمتسخةالمنطقةشطف .2

 .الشطفأثناءالأوساختناثرعدمعلىالحرص .3

 .الأرضياتإلىالجدرانإلىالمعداتومنالأسفل،إلىالأعلىمنالشطف .4

 .والسفلىالداخليةالأسطحشطف .5

 .الممسحةباستخدامالأرضيةمصفاةنحوالمغسولالحطامتوجيه .6

 .والشقوقالأسطحجميعفيالشطفدقةمنالتحقق .7

 
 
 
 
 
 
 

 التنظيف :والثلاثونالرابعةالمادة
 :التاليةالخطواتخلالمنالمسلخمرافقوتنظيفالشحوملإذابةالكيميائيةالمنظفاتاستخداميتمالمرحلةهذهفي

 .منظفلكلالاستخدامبنشرةالموضحةالطريقةحسبوالمطهراتالمنظفاتاستخدام .1

 .الأرضياتثمالجدران،ثمأولا ًالمعدات .الأسفلإلىالأعلىمنالأسطحجميععلىالإمكانقدربالتساويالمنظفاتوضع .2

 .والأرضياتالأسطحلتنظيفالفرشاةاستخدام .3

 .التنظيفموادلإزالةبالماءالنهائيالشطف .4

 .المسلخلمرافقالتامةالنظافةمنالتأكد .5

 

 المطهراتخصائص :والثلاثونالخامسةالمادة
 .للماءالسطحيالتوترتقليلعلىقادر .1

 .تماما ًالماءفيللذوبانقابل .2

 .والمعادنالأسطحلتآكليؤديلا .3

 .للتحللوقابلسامغير .4

 .اقتصادي .5

 .الدهوناستحلابعلىالقدرةله .6

 .الغذائيةالصلبةالموادتذويبعلىالقدرةله .7

 .الصدأإزالةعلىالقدرةله .8

 .والإزالةالشطفسهل .9

 

 التعقيم :والثلاثونالسادسةالمادة
 .م○82-90التعقيمفيالمستخدمةالمياهحرارةدرجةتكونأن .1

 .والتجهيزالذبحصالةأرجاءجميعفيالتعقيمأجهزةتتوزعأن .2

 .الحرارةلدرجةبمقياسالتعقيمأجهزةتزودأن .3
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 .مباشرةالأرضيبالتصريفوموصلةمستمر،مياهبمصدرومزودةوالسكاكين،الأدواتأجزاءجميعلغمركافيةالتعقيمأجهزةتكونأن .4

 .عمليةكلبعدالتعقيممياهتغيير .5

 .غيرهاعنالمعقمةالأدواتأماكنفصل .6

  .للتجهيزاتالعامةللمواصفاتمطابقةوتكونكافيةبتهويةالتعقيمغرفةتزودأن .7

  .لذلكالحاجةدعتكلماأوالعملفترةأثناءدوريةبصورةالأدواتتعقيميتمأن .8

 .والأدواتوالتجهيزاتالأرضياتلتعقيمالكيميائيةالمعقماتاستخدام .9

 .الأيديلتعقيمالكحوليةالمعقماتاستخدام .10

 .المعدنيةغيرالأدواتلتعقيمالبنفسجيةفوقبالأشعةالتعقيماستخدام .11

 

 والطيوروالقوارضالآفاتمكافحة :والثلاثونالسابعةالمادة
اللحومتحضيرفيهايتمالتيالأماكنإلىالوصولمنوالحشراتوالقوارضالأليفةالحيواناتومنعالآفاتلمكافحةمناسبةإجراءاتوضعيجب

 :التاليخلالمنومنتجاتها

 .ومرافقهالمسلخدخولمنالأليفةالحيواناتومنعالحشريةالآفاتلمكافحةمناسبةإجراءاتوضع .1

 .والقوارضالحشراتمصائدمنكافيةكميةتوفير .2

 .تكاثرهاأوالحشراتوجودعدملضمانالمناسبةبالطريقةالمناسبةالحشريةالمبيداتاستخدام .3

 .الحشراتوتكاثرباختفاءتسمحالتيوالجانبيةالأرضيةالفتحاتإغلاق .4

 .الضرورةحالفيالمعتمدةوالقوارضالحشراتمكافحةشركاتمعالتعاقد .5

 .اللحومتخزينأوتبريدأوإعدادأماكنفيوالقوارضالحشراتمكافحةوأجهزةموادتخزينعدم .6

 .ومناسبالمفعولطويلحشريبمبيدللمبانيالخارجيةالجدرانرش .7

 .المكشوفةاللحومتبريدأماكنفيوضعهاويمنعللقوارضالطعمنقاطمواضعتبينجداريةوعلاماتأرضيمخططوضع .8

 .للمتابعةالدوريةالمكافحةبسجلاتالاحتفاظ .9

 .والطبيعيةالبيولوجيةالمكافحةوسائلاستخدام .10

 .لهاالمخصصةالأماكنغيرفيالأطعمةوبقاياالذبائحمخلفاترميعدم .11

 .للمسلخالخارجيةالساحاتفيالأشجارزراعةعدم .12

 .المسلخبجوارمائيةمستنقعاتأيتجفيف .13

 .المبيداتعبواتمنالتخلص .14

 
 
 
 

 اللحومتداول :الرابعالباب
 والتجهيزالذبح :الأولالفصل
 الذبح :والثلاثونالثامنةالمادة

 .وبائيبمرضإصابتهايشتبهولاالمرضيةالأعراضمنخاليةبذبحهايسمحالتيوالطيورالحيواناتتكونأن .1

 .الوزارةمنبإذنالاالحيواناتإناثذبحيمنع .2

 .للشربكافيةمياهتوفيرمعساعة24 لمدةالأكلعنوالطيورالحيواناتتصويميفضل .3

 .الذبحبعدالتبريدفيوحفظهاالذبح،قبلساعات 8عنتقللالمدةالملاحمذبائححجز .4

 .الذبحقبلالأقلعلىساعتينلمدةالدواجنحجز .5

 .ذبحهاالمرادالدواجندورةبياناتأوالحيوان،علىالموجودالشريحةرقمباستخدامالحيواناتلجميعبسجلالاحتفاظ .6

 .الاضطراريللذبحتخضعالتيللحيواناتمساروتخصيصفقطالاعتياديللذبحالمعدةالحيةالحيواناتإدخال .7
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 .التلوثمنللحدطبيعيغيربشكلالمتسخةوالطيورالحيواناتاستقبالعدم .8

 .المختصالبيطريالطبيبقبلمنمباشرةالذبحقبلوالطيورالحيواناتفحصيتمأن .9

 .ساعة24 منلأكثربالمسلخمكوثهاحالفيالذبحقبلوالطيورالحيواناتفحصيعادأن .10

 .الإسلاميةالشريعةأحكامحسبالذبحيتمأن .11

 .الآخرأمامبعضهاالحيواناتذبحعدم .12

 .الإدماءفترةانتهاءقبلالرقبةقطععدم .13

 .الأنعاممسلخفيوالأبقارللجمالمنفصلمسارتخصيص .14

 .منهاالصحيوالتخلصالسليمةعنمرضهافيالمشتبهوالطيورالحيواناتعزل .15

 .الذبحعمليةقبلالغازاستخدامأوالكهربائيكالصعقالتدويخأساليباستخدامعدم .16

 .للحومالأخرىالتجهيزاتأوالتشفيةأوالتقطيعفيالذبحوأدواتمعداتاستخدامعدم .17

 .الأخرىالذبائحأوالحوائطأوللأرضيةالذبائحتلامسعدممنالتأكد .18

 .للصدأالمقاومالحديدمنمصنوعةسكاكيناستخدام .19

 .التلوثفرصلتقليلوأخرىفترةبينالذبحسكاكيناستبدال .20

 .والتعقيمالتنظيفسهلةالمستعملةالأدواتجميعتكونأن .21

 .الإدماءأوالدمنزفينتهيحتىكسرهاأوالرقبةقطععدممنالتأكد .22

 .الطبيةالمستحضراتلمتبقياتالتحريمفترةخلالالحيوانبذبحالسماحعدم .23

 .العمرمنأشهرستةدونحيوانوأيوالحلوب،والولودالحاملالأنثىبذبحالسماحعدم .24

بالاشتراطاتالالتزاممراعاةمعساعةمنأقلفيالذبائحتجهيزيمكنبحيثالساعة،فيللمسلخالإنتاجيةالطاقةعنالذبحمعدليتجاوزألا .25

 .الصحية

 .الضررأوالعنفأشكالمنشكللأيالحيوانتعريضوعدمبالحيوانالرفقبأنظمةالالتزام .26

 السلخ :والثلاثونالتاسعةالمادة
 .مختلفبلونسكينكلتكونأنمراعاةمعالجلد،تحتمنالسلخعمليةلإتماموأخرىالجلدلقطعخاصةسكيناستخدام .1

 .الخارجإلىالداخلمنالسلخعملياتتكونأن .2

 .والأدواتالأيديطريقعنأومباشربشكلوالذبيحةالخارجيالجلدبينالتلامسمنع .3

 .السلخأثناءبينهاالتلامسلمنعكافيةمسافةعلىالذبائحتعليق .4

 .تلوثهوعدماللحمسلامةلضمانمعينينعمالخلالمنمنفصلبشكلوالسلخالقطععملياتإجراء .5

 .الجلودتنقطعلاحتىالسلخدقةويراعىمباشرةالذبحبعدالحيواناتسلخ .6

 .الضرعبمحتوياتالمسلخأوالذبيحةتلوثإلىالضرعإزالةيؤديأنينبغيلا .7

 .ورؤوسهاالذبائحأقدامباستثناءالجلدكاملسلخ .8

 .الجلودحفظغرفةإلىمباشرةالجلودنقل .9

 .التجهيزنهايةإلىالذبيحةرقمعلىالحفاظ .10

 .الأحشاءبإزالةالبدءقبلبالكاملالذبيحةسلخ .11

 .التعليقوضعفيللحيواناتفقطالسلخعمليةإجراء .12

 .ملوثغيرالهواءيكونأنمراعاةمعالضرورة،عندالجلدلفصلالمضغوطالهواءغازاستخداميمكن .13

 .المسلخمنجزءأيفيلتتراكمتركهاأولحومهانزعأوالجلودغسلعدم .14

 .الأرضعلىسحبهاوعدملذلكالمخصصةالعرباتباستخداممباشرةلهاالمخصصالمكانإلىالجلودنقل .15

 

 السمط :الأربعونالمادة
 .الملوثاتتجمعيمنعبحيثكافً بشكلالسمطأجهزةفيالماءيتدفقأن .1

للسمطثانية 45لمدةم○1±60أودقيقة،لمدةم○1±55والناعم،للسمطدقيقتينلمدةم○1±52المستخدمةالمياهحرارةدرجةتكونأن .2

 .الخشن

 .السمطجهازمنوالخارجالداخلالماءتدفقمعدلتوازنعلىالمحافظة .3

 .المفرطللسمطالدجاجتعريضعدم .4
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 .عملفترةكلبعدالسمطأجهزةوتعقيمتنظيف .5

 .الدجاجلاتجاهمعاكسا ًالساخنالماءتدفقاتجاهيكونأن .6

 .مباشرةالسمطبعدجديدبماءالدجاجغسيليتمأن .7

 

 

 الريشنزع :والأربعونالحاديةالمادة
 .مباشرةوالسمطالذبحبعدكاملةبصورةالريشنزعيتمأن .1

 .الريشوتراكمتطايرتمنعمغطاةوأجهزةالنظيفالماءاستخدام .2

 .الريشجميعنزعيتمأن .3

 .التلوثومنعالريشلإزالةالمليونمنجزءا ً 50تتجاوزلابنسبةبالماءالمخففالكلورباستخداممباشرةالريشنزعبعدالدواجنغسيل .4

 .الدواجنأنواعبعضفيالريشلنزعالآمنالشمعاستخداميمكن .5

 .يوميا ًأكثرأومرةمنهوالتخلصمغطاةنظيفةأوعيةفيالريشجمع .6

 

 الأحشاءإزالة :والأربعونالثانيةالمادة
 .الأحشاءإزالةلمرحلةالذبائحنقلفيالشروعقبلوالأقدامالرأسإزالةتتمأن .1

 .المسلخأوللذبائحتلوثأيحدوثتمنعوبطريقةمباشرةالريشنزعأوالسلخبعدالأحشاءإخراجيتمأن .2

 .الأحشاءوإزالةالسلخوبعدأثناءالهضميالجهازمحتوياتانسكابمنع .3

 .التلوثومنعالمنتجعلىللحفاظالآليالأحشاءإزالةجهازوعملموقعضبط .4

 .ممكنوقتأسرعفيالأحشاءإزالةاكتمالمنالتأكد .5

 .التلوثتمنعصحيةبطريقةالآدميللاستهلاكالصالحةغيرالأحشاءمنالتخلصيتمأن .6

 .طلبهاحالفيللمستهلكتسليمهاقبلالحيواناتلذبائحوالأمعاءالكرشمحتوياتوتنظيفإفراغ .7

 .والأمعاءالمعدةفيالقطعوإمكانيةالبطنشدمنيقللالذيبالشكلالبطنمنتصففتحةتكونأن .8

 .الفتحةهذهإجراءعندالأمعاءعنبعيد االسكيننصلتوجيهيجب .9

 .الأمعاءأوالمعدةفيشقإحداثدونالهضميالمساروإزالةالحوضتجويففيإسقاطهقبلالمستقيمربطيتمأن .10

 .الكرشمحتوياتوتصريفانسكابلمنعالغلقمحكمالمريءيكونأن .11

 .والرحموالمرارةالبوليةالمثانةمثلأخرىأعضاءأيثقبعدمعلىالعمليةأثناءالحرص .12

 .الأرضعلىوضعهاويمنعالمخصصةالنواقلأوالعرباتباستخداممباشرةالذبائحمخلفاتجميعإخراج .13

 .وأقدامهاالحيواناترؤوسلتجهيزمخصصمكانتوفير .14

 :يجبالهضميالجهازلمحتوياتعرضيانسكابوجودحالفي .15

 .التشغيلخطإيقاف -

 .والتشذيببالغسيلالذبيحةفيالتلوثإزالة -

 .البيطريالكشفمنالانتهاءلحينالداخليةبالأعضاءالاحتفاظ -

 .التلوثمنتنظيفهيمكنلمالذبيحةمنجزءأيإتلاف -

 .الملوثةوالأدواتالمنطقةوتعقيمتنظيف -

 .العملاستئناف -

 .الرقابيةللجهاتمنفصلبتقريرالتصحيحيةوالإجراءاتومسبباتهاالحادثةتسجيل -

 

 البيطريالفحص :والأربعونالثالثةالمادة
 .ظاهرةمرضيةعلاماتوجودعدممنللتأكدظاهريا ًوأعضائهاالذبيحةفحص .1

 .الملوثاتمنوخلوهاالذبائحنظافةمنالتأكد .2

 .الفسادمظاهرمنوخاليةالمميزةالطبيعيةصفاتهابجميعمحتفظةالذبائحتكونأن .3

 .الأخرىللمناطقمم 45ووالأفخاذللصدربالنسبةمم 30قطرهادائرةمساحةعنالتمزقمناطقمساحةتزيدألا .4
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البيطريةالمستحضراتومتبقياتوالكيميائيةالميكروبيةالملوثاتمنالأوليةومنتجاتهاالذبائحخلومنللتأكدعشوائيةعيناتأخذ .5

 .سلامتهامنللتأكدالمتبعةالسياساتحسبالمضافةوالموادوالهرمونات

 .الضرورةعندإليهاللرجوعالمسلخسجلاتفيوتحفظدوريبشكلالرقابيةللجهاتومنتجاتهاالذبائحفحصنتائجترفعأن .6

 .صحيةبطريقةمنهاوالتخلصخاصةحاوياتفيالمعدمةوالأجزاءاللحوموضع .7

 

 التقطيع :والأربعونالرابعةالمادة
 .البيطريالفحصإجراءبعدإلامنهاجزءأييستبعداومصنعاتاوأجزاءإلىالذبيحةتقطعألا .1

 .الغرضلهذامخصصمكانفيالعظامنزعأوالتقطيععمليةتجريأن .2

 .الساطورأوبالمنشاررأسيا ًالذبيحةتقسم .3

 .التقطيعفيالخشبيةالألواحاستخدامعدم .4

 .م○10عنالذبائحوتشفيهتقطيعمنطقةفيالحرارةدرجةتتجاوزألا .5

 

 الغسيل :والأربعونالخامسةالمادة
تتجاوزلابنسبةكلورلهمضافبماءتلوثحالةأيوبعدالبيطريالفحصوبعدالأحشاءإزالةوبعدالريشنزعأوالسلخبعدالذبائحغسل .6

 .التلوثمخاطرمنللحدبالمليونجزءا ً 50

 .الذبيحةأجزاءلجميعالماءبضغطالغسيلمعداتاستخدامويفضلبالغمر،والغسيلالرشمثلطرقبعدةالغسيلإجراءيمكن .7

 .بالذبيحةللإضرارالماءضغطاستخداميؤديألا .8

 .الذبائحغسيلفيالفرشاةأوالإسفنج،أواللباد،أوالقماش،أوالورق،استخدامعدم .9

 .الغسلأثناءالرذاذطريقعنالذبائحبينجوا ًالمحمولالتلوثمنع .10

 .الغسيلمنبدلا ًالتشذيبطريقعنسطحيتلوثأيإزالة .11

 .م○4علىتزيدلاحرارةدرجةعندالغسيلبعدمباشرةالأوليالتبريدعمليةتجريأن .12

 

 والتجميدالتبريد :والأربعونالسادسةالمادة
 .الغرفةخارجمنالحرارةدرجةبقراءةيسمحالحرارةلدرجةبمقياسوالتجميدالتبريدمستودعاتتزودأن .1

عندإليهاللرجوعبذلكخاصسجلفيالتسجيلبياناتتحفظوأندوريةبصفةالتخزينفترةأثناءالتبريدمستودعاتحرارةدرجاتتسجيل .2

 .الحاجة

 .م○2±علىالتخزينمستودعاتفيالحرارةدرجةفيالتذبذبيزيدألا .3

مكدسة،غيرمنتظمةصفوفوفيتحميلطاولاتأوأرففعلىللمستودعالاستيعابيةالطاقةعلىتزيدلابكمياتالمنتجاتعبواتترصأن .4

 .بداخلهبالتنقليسمحوبشكل

 .سم 45عنبينهماالمسافةتقلألاويفضلوالحوائطالعبواتبينتلامسهناكيكونألا .5

 .والتجميدالتبريدمستودعاتداخلومنتجاتهاالدواجنلحومغيرغذائيةغيرأوغذائيةموادأيتخزنألا .6

 .كانظرفأيتحتومنتجاتهاالدواجنذبائحتعبئةإعادةعدم .7

 .ساعات 4علىوالتخزينالذبحبينالفترةتزيدألا .8

 .التخزينمكانمنخروجهاأودخولهاوتاريخووقتاللحومجميعمصدرتتضمنبسجلاتالاحتفاظ .9

 

 والتغليفالتعبئة :والأربعونالسابعةالمادة
 .التلوثلتجنبالصحيةالقواعدمراعاةمعمباشرةالتبريدبعدومنتجاتهاوأجزاؤهااللحومتعبأأن .1

 .التعبئةمنطقةفيالذبائحتراكمعدممراعاةمعالإنتاجسرعةمعالتعبئةعمليةسرعةتتناسبأن .2

 .م○10عنحرارتهادرجةتزيدوألاوالإضاءة،التهويةجيدةمنطقةفيالتعبئةعمليةتتمأن .3

ولاالمنتجتحميمناسبةمتانةوذاتوسليمة،وشفافةالرائحة،وعديمةماصة،وغيرونظيفةصحيةالتعبئةفيالمستخدمةالموادتكونأن .4

 .والتداولوالتخزينالنقلظروفتحتخصائصهفيتؤثر

 .التعبئةمواداستخداميعادألا .5

 .التغليففيالسوداءالأكياساستخدامعدم .6
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 الإيضاحيةالبيانات :والأربعونالثامنةالمادة
 :يليمايتضمنأنعلىالتالية،بالمواصفاتالإيضاحيةالبياناتبطاقةالنهائيالمنتجيحملأنيجب .1

 .الأنعامفيالذبيحةوعمروجنسونوعالتسلسليالرقم .2

 .الدواجنفي( التشغيلة)الإنتاجدفعةرقم .3

 .(مجمد/ مبرد)المنتجنوع .4

 .التواصلوبياناتوعنوانهوموقعهالمسلخواسموالصلاحيةالذبحوتاريخيالذبيحةمصدر .5

 .الكرتونداخلالوحداتوعدد( المجمدةأوالمبردة)للوحدةالصافيالوزن .6

 .والتخزينالنقلأثناءالمناسبةالحرارةدرجةإرشادات .7

 .والإنجليزيةالعربيةباللغتينومتطابقةومقروءةواضحةالبياناتتكونأن .8

 .إزالتهاتصعبواضحةوبطريقةالعبوةعرضوبكاملظاهرمكانفيتوضعأن .9

 

 التخزين :والأربعونالتاسعةالمادة
 .الذبيحةتجهيزمنالانتهاءبعدمباشرةالتبريديتمأن .1

 .م○4وم○-1بينالتبريدظروفتتراوحأن .2

 .م○-1عنتقلوألام○4علىالذبيحةوسطالحرارةدرجةتزيدألا .3

 .ذبحهاتاريخمنأيام7 عنالمبردةالذبائحصلاحيةفترةتزيدألا .4

 .الأوليالتبريدبعدسريعا ًالتجميديتمأن .5

 .م○-30علىتزيدلاحرارةدرجةعندالتجميديتمأن .6

 .ساعات 4خلالم○-18إلىالذبيحةوسطالحرارةدرجةتصلأن .7

 .الصلاحيةفترةانتهاءوحتىتوزيعهقبلساعة24 لمدة%90 عنتقللانسبيةورطوبةم○-18حرارةدرجةعندالتجميدظروفتكونأن .8

 .م○2±علىالمجمدالتخزينعمليةأثناءالحرارةدرجةفيالتذبذبيزيدألا .9

 .المستخدمةللثلاجةالتخزينيةالطاقةعلىتزيدبكمياتالمجمدالدجاجيخزنألا .10

 .تسويقهاأوإذابتهابعدالتبريدظروفتحتحفظهاأوالذبائحتجميديعادألا .11

 

 
 
 
 
 
 
 

 اللحومعلىالبيطريالكشف :الثانيالفصل
 inspection Antemortem الذبحقبلالكشف :الخمسونالمادة

 :وشروطهالذبحقبلالفحصأهداف .1

الذبح،قبلًً جيداالحيواناتفحصتشترطالمسالخأنظمةفإنهناومنذبحها،قبلالحيةالحيواناتعلىالكشفبدونكافياالذبائحفحصيعتبرلا

علىلتأثيرهأيضاوإنماالحيوانية،والصحةالعامةالصحةوحمايةوصلاحيتهااللحومسلامةلضمانفقطليسللغاية،مهماًً أمراباعتباره

 يكنلمإن- أهميةيقللاالذبحقبلالفحصفإنوبالتالي، .الذبحبعدبالفحصالمتعلقةوالأحكامالقراراتذلكفيبمااللاحقة،القرارات

 .الذبحبعدالفحصمن- أهميةأكثر

 :التاليفيالذبحقبلالفحصأهدافتلخيصويمكن

 .الصالةإلىبدخولهاالسماحقبلوتنظيفهاالقذرةالحيواناتبفصلوذلكالذبحصالةفيالتلوثفرصتقليل -

 .اضطرارياذبحهاتوجبالتيالعواملمنذلكوغيروالآلامالكسورمنتعانيالتيللحيواناتالاضطراريالذبح -

 .سليمةإنسانيةمعاملةللذبحالمعدةالحيواناتمعاملةمنالتأكد -
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 .الآدميللاستهلاكصالحةغيرتجعلهابأمراضالمصابةالحيواناتعلىالتعرف -

وخلافه،الحشريةوالمبيداتالكيميائيةوالعقاقيرالحيويةكالمضاداتالعامةالصحةعلىتؤثرقدبموادالمعالجةالحيواناتعلىالتعرف -

 .حيالهاإجراءاتمنيلزمماواتخاذ

ذلكمثالللعيان،واضحةتشريحيةآفاتتسببلالكونهاالذبحقبلبالفحصإلااكتشافهايتملابأمراضالمصابةالحيواناتعلىالتعرف -

مميزةأعراضظهورإلىيؤديقدالذي( الكلبداء)السعار فحصعندعليهاالتعرفيمكنمرضيةآفاتيسببلاولكنهالحيالحيوانفيًُ

 .المبكرةمراحلهافيخصوصاأخري،أمراضوعدةالكزازمرضعلىنفسهالأمروينطبقوالأحشاء،اللحم

 .الجلديكالقراعبالمسلخ،العاملينإلىتنتقلقدبأمراضالمصابةالحيواناتاكتشاف -

 .المسؤولةالجهاتلديعنهاوالتبليغالوافدةوالأمراضالساريةالأمراضاكتشاف -

 

 :الذبحقبلالفحصولإجراء .2

 .المختصةالجهةمنمرخصويكونالذبحقبلالحيواناتعلىبالكشفمختصبيطريطبيبوجوديلزم ‣

الاستقبالموظفقبلمنالذبيحةاستلاميتمثمالذبحقبلالبيطريالكشفبطاقةبتعبئةالحيواناتبفحصالمختصالبيطريالطبيبيقوم ‣

 .بالمسلخ

 .السكونوحالالحركةأثناءالحيوانأجزاءجميععلىالكشفيجب ‣

 .ساعة24 خلالذبحهيتملمإذاالحيوانعلىالبيطريالكشفيعاد ‣

 .الذبائحباقيعنعزلهامراعاةمعكسورأوكدماتوجودحالفياضطراريا ًالحيواناتبذبحيسمح ‣

 .السليمةالحيواناتعنعزلهاويجبمرضية،علاماتعليهاتظهرالتيالحيواناتذبحيتملا ‣

 .الذبحقبلعليهاالظاهريالكشفيعادأنعلىالأقلعلىساعة12 لمدةالمراقبةتحتالحيواناتتوضع ‣

 .بسيطوعلاجقصيرأجلبعدتزولعابرةالحمىهذهأنالطبيبرأىإذاالذبحيؤجلالحيوانحرارةفيارتفاعوجودحالةفي ‣

 .اضطراريا ًالمذبوحةالحيواناتمعاملةتعاملعليهاالكشفقبلتذبحالتيالحيوانات ‣

 .الصرفمجاريتعطلوعدمالمياهوتوفربالمسلخالعنابربنظافةالخاصةالصحيةالقواعدتوفرمنالتأكدالحيواناتبذبحالإذنقبليجب ‣

 :حدةعلىحيوانلكلالآتيةالحالاتمنللتحققالذبحقبلالحيواناتعلىالكشفيجرى ‣

 .العامةالصحيةالحالة -

 .الجسمانيةالحالة -

 .الحمى -

 .الجروح -

 .الكسور -

 .الخراجات -

 .الظاهريةالسرطانات -

 .الجلديةالأمراض -

 .والمعديةالوبائيةالأمراض -

 .جنستحديد -

 .الذبيحةعمر -

 

 inspection mortem-Postالذبحبعدالكشف :والخمسونالحاديةالمادة
ومستويللاستهلاكاللحمصلاحيةعلىتؤثرالتيالتشريحيةللآفاتالعلميالتقويمأساسهاعلىيتمالتيالوسيلةالذبحبعدالفحصيمثل .1

 :منتمكنهالتيالكافيةوالفنيةالمهنيةالكفاءةلديهشخصبهيقومأنيجبوالتاليجودته،

 .للذبيحةالعامةالحالةتقويم -

 .ودلالاتهاالتشريحيةالآفاتطبيعةعلىبالتعرف -

 .ومزمنةحادةإلىالمرضيةالحالاتتصنيف -

 .الحالةبسببالمختلفةوالأجهزةالأعضاءفيالحادثةالتغيراتتقويمالأخيرةالحالةوفيوعامة،موضعيةإلىتصنيفها -

 .الليمفاويةوالعقدوالطحالوالكلىوالقلبالكبدمثلالرئيسةبالأعضاءارتباطهاومدىالتشريحيةالآفةأهميةتحديد -

 .الذبيحةعلىوالحكمالنهائيالتشخيصإلىالتوصلثمومنوبعدهالذبحقبلالفحصنتائجبينالربط -

 (.وتبريدهاالذبائحلحجزإمكانياتبهاتتوفرالتيالمسالخعلىذلكينطبق)المختبرإلىوإرسالهاوحفظهاالمناسبةالعيناتجمع -
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 المرضيةالحالاتتصنيف .2

 :وعامةموضعيةإلىالحالاتتصنيف -

بدنيةتغيراتتصحبهاقدالموضعيةالآفاتبعضبأنعلماالذبيحة،منمعينعضوأوجزءفيالمرضيةالآفاتتنحصرالموضعيةالحالاتفي

الصديديالالتهابيؤديوقد(Jaundice الصفار)اليرقانإلىمثلاالمراريةالقنواتفيالانسدادأوالكبدفيالموضعيالالتهابيؤديفقدعامة،

 .وهكذاالدمذيفانإلىبالرحم

 :منهاعديدةمظاهرفلهاالعامة،الحالاتفي

 .بالجسمالليمفاويةالعقدفيعامالتهابوجود -

 .المتعددةالمفاصلالتهاب -

 .عدةأعضاءفيتشريحيةآفاتمشاهدة -

 .المختلفةالذبيحةأجزاءفيمتعددةخراجاتوجود -

 

 :ومزمنةحادةإلىالحالاتتصنيف -

 التاليةبالمظاهرالحادةالمرضيةالحالاتتتميز

 .والأنسجةالأعضاءفينخروأحياناواحتقان،حاد،التهابوجود ‣

 أحياناوتدممهاًً عموماالليمفيةالعقدتضخم ‣

 .والكلىوالقلبالكبدمثلالحوشيةوالأعضاءالمصليةوالأغشيةالمخاطيةالأغشيةفيحبريةأنزفةمشاهدة ‣

 .المتأثرةالأعضاءفيوالتصاقاتتليفوجودمظاهرهاأهممنفإنولذاطويلة،فترةمدىعلىفتنشأالمزمنةالحالاتأما ‣

 

 :الذبحبعدالفحصولإجراء .3

 .الآليةبالطرقبالنفخيسمحولكنالتلوث،أوالعدوىمنخوفا ًبالفمالمذبوحةالحيواناتبنفخيسمحلا -

 .كافً ضوءأوالنهارضوءفيالكشفيجريأن -

 .مرضيةبأعراضإصابتهافيالمشتبهالحيواناتعلىالكشفثمأولا ،منهاالأغناموبخاصةظاهريا ًالسليمةالذبائحعلىالكشفيتم -

 

 :الكشفأثناءالتاليةالشروطتوفريجب

بالمستقيممتصلةالأمعاءتكونأنعلىالطبيعيوضعهفيالطحاليتركأنعلىبهاالخاصةالذبيحةتحتوالأمعاءالأحشاءوضعيكونأن ‣

 .فصلهاعند

 .طبيعيا ًوالتصاقا ًتثبيتا ًبهاالخاصةبالجثةوملتصقةمثبتةوالمثانةوالضرعالتناسليةوالأعضاءوالكلىوالقلبوالرئتانالكبديكونأن ‣

 .اللحمأوالليمفاوية،الغددأوالأحشاء،أوالأعضاء،منجزءأيينزعألا ‣

 .المختصالبيطريالطبيببواسطةإلاالتناسليةالأعضاءأواللمفاويةالغددأواللحمفيقطوعاتأيعمليمنع -

 .المختصالبيطريالطبيببأمرإلابعضهاأوكلهاالذبيحةتعدمألا -

 

 

 الذبيحةعمرتحديد :والخمسونالثانيةالمادة
أيضا ًالعظامتستخدموقدالحال،هذهفيمهمالذبيحةرأسوجودفإنثمومن،(التسنين)الأسنانأوالقرونطريقعنالذبيحةعمريحددأنيمكن 

 .للذبيحةالتقريبيالعمرلتحديد

 

 :القرونطريقعنالعمرتحديد .1

التعرجاتوبينبينهاالخلطعدممعالقرنفيالموجودةالحلقاتعددحسابطريقعنالعمرتحديدفيالأبقاروبخاصةالقرونمنالاستفادةيمكن

مروربعدالقرنفيالأولىالحلقةتظهر.( التغذيةسوءمنمعينةفترةفيعانىقدالحيوانأنإلىتشيرالتي)القرنجذرعندالموجودةبخاصة

ليصبح(1) إضافةيجبأربعا ًالحلقاتعددكانإذافمثلا ًالحلقات،عددإلى(1) إضافةيجبالحلقاتطريقعنالعمرتحديدعندولهذاسنتين،

 .سنواتخمسيعادلوهذاخمسا ،الكليالعدد

 

 

 :القرونمنالعمرلحسابالتاليةالمعادلةاستخدامويمكن .2

 + 1القرونعلىالمشاهدةالحلقاتعدد =الحيوانذبيحةعمر ‣



 

28 

 + 2الأولىالحلقةعداماالحلقاتعددأو ‣

 

 

 :(التسنين)الأسنانطريقعنالعمرتحديد .3

الحيوانعمرتحديدآليةالتاليالجدولويوضح .الدائمةالقواطعوبخاصةالأسنان،طريقعنالمختلفةالذبححيواناتفيالعمريقدرأنيمكن ‣

 .الطريقةبهذه

  

 
 

 الدائمةالقواطععددمعرفةخلالمنالأنعامعمرتقدير3رقمجدول

 الدائمةالقواطععدد
 سنةالعمر

 الجمال الأبقار والماعزالأغنام

 سنوات4منأصغر سنةمنأصغر سنةمنأصغر 0

    

4 1.52 2.5-2 5.5-5 

    

    

 

 

 :العظامطريقعنالذبيحةعمرتحديد .4

 :التاليعلىالحالةهذهفيالعمرتقديرويعتمدمتاح،غيرالذبيحةرأسكانإذاالعظامطريقعنالحيوانذبيحةعمريحددأنيمكن

 

 .التعظمدرجة  ‣

الظهريةالخمسالفقراتلأشواكالغضروفيالنتوءفيالغضروفيةالأجزاءوبخاصةالعظميالجهازأجزاءبعضفيالتعظيمدرجةتلاحظ

 :التاليالجدولذلكعلىمثال .العمرتقدممعصلبعظمينسيجإلىتدريجيا ًالغضروفيالنسيجيتحولحيث .الأولى

 الأبقارفيالتعظمدرجةحسبالذبيحةعمرعلىالتعرف4رقمجدول

 الخصائص سنواتالعمر

  

 الغضروففيمتعظمةالعظاممنحمراءبقعظهور 2

  

 الغضروفمنأكثرالأجزاءتلكلتصبحالمتعظمةالأجزاءتمتد 45

  

 

 :العانيالوركيالعظم ‣

 .المنشاراستخدمبدونتقطيعهايصعبذلكوبعدسنوات،ثلاثعمرحتىبالسكينتقُطعأنهاوالعانةالوركعظمالتقاءعنديلاحظ
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 :العظميالنخاع ‣

الأبقارفيالطويلةالفقراتعظامغضاريفوتتحولتدريجيا ،الأصفرالعظميبالنخاعبالفقراتالموجودالأحمرالعظميالنخاعيستبدل

 .كريميأبيضولونصلبقوامذاتعظامإلىالأحمراللونذيالغضروفيالطريالقواممنالمسنة

 

 :القصيةالغضاريف ‣

يرىالسن،صغيرةوالحملانالأغنامحالةفي .الحيوانعمربتقدمالتعظمفيتبدأوالتيالقصعظامبينالموجودةالغضاريفتلكبهاويقصد

سطحفيرىالنعاجأوالكباشمثلالمسنةالأغنامفيأمااللون،وقرمزيةناعمةالمنشاركأسنانحدباتأربعالمشطأوالركبةمفصلكسرعند

  .كريميأبيضلونوذاوجافا ًالسوائل،مننوعأيبهيوجدولاخشنا ًالمفصل

 

 الحيواناتلحومخصائص :والخمسونالثالثةالمادة
 :الأغنام

 :الصغيرالحمللحم ‣

 :بالتاليذبيحتهوتتصفشهرا 12ً عنعمرهيقلضأنمنناتجلحم

 .فاتحلونوذاتولينةصغيرةعظامها .1

 .بسهولةللكسرقابلةالأماميةقوائمهامفاصل .2

 .الملمسوناعمةأبيضلونذاتوالداخليةالخارجيةالدهنطبقات .3

 .فاتحورديأوكريميلونوذاترقيقةبكونهاالدهنتحميالتيالخارجيةالطبقةتتميز .4

 

 :الحوليالضأنلحم ‣

 :بالتاليذبيحتهوتتميزشهرا ،12-20 بينماعمرهيتراوحضأنمنناتجلحم

 .صلابةأكثرعظامها .1

 .طراوةوأقلخشونةوأكثرلونا ًأغمقلحومها .2

 .الغامقالأحمرإلىالفاتحالأحمرمناللحملونيتدرج .3

 .سميكةالخارجيةالدهنطبقات .4

 .الكريمياللونإلىلونهاويميلكثيفةالداخليةالدهنطبقات .5

 .ومساميا ًخشنا ًبكونهعادةالكسرمكانويتصفبسهولة،الأماميةالقوائممفاصلتكسيريمكن .6

 

 

 

 (:الناضج) البالغالضأنلحم ‣

 :بالتاليالبالغالضأنذبيحةوتتميزشهرا 20ً علىعمرهيزيدضأنمنناتجلحم

 .الأماميةالقوائممفاصلكسروصعوبةالذبيحةانبساط .1

 .غامقأحمرلحمهالون .2

 

 :الماعزلحم ‣

 .مميزةورائحةسميكةعضليةأليافوذوالضأنلحممنأغمقاللحملون

 .الشعرالتصاقإلىتؤديالجلدتحتلزجةمادةوجود .1

 .العضلاتبيندهنيوجدولاقليلةالجلدتحتالدهنكمية .2

 .كثيفكلويدهنوجود .3

 

 :الأبقار ‣

 :الصغيرةالعجوللحم -

 :بالتاليذبائحهاوتتميزشهرا 3ً-12 بينعمرهاأبقارمنناتجلحم .1

 .الرماديإلىيميلأحمراللحملون .2

 .(اللباني)الرضيعالعجلدهنمنصلابةأكثرقوامذوالدهن .3
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 .(اللباني)الرضيعالعجلضلوععظاممناحمرارا ًأقلضلوعهاعظام .4

 

 :الكبيرةالبقرلحم ‣

 :بالتاليذبائحهاوتتميزعامينعلىعمرهايزيدأبقارمنناتجلحم

 .داكنأحمرلحومهالون .1

 .صلبقواموذاتأبيضضلوعهاعظاملون .2

 :الجمال .3

 :بالتاليالأخرىالحيواناتذبائحعنالجمالذبائحتتميز •

 .والعنقالأطرافطول •

 .الصدريةالوسادةعليهيطلقالصدريةالمنطقةأسفلقرصيوجد •

 .مستديرةوالبطنقصيرالجذع •

 .بهالدهونوتركزالسناموجود •

 

 
 

 :كالتاليلعمرهاتبعا ًالجمالذبائحوتقسم .2

 :رضيعجمللحم ‣

ضلوعهاعظامولونجدا ًوطريةفاتحورديولونهاالملمسناعمةلحومهابأنذبائحهاوتتميز(لباني) شهرا 18ً منأقلعمرهاجمالمنناتجلحم

 .غامقأحمر

 

 :الصغيرةالجماللحم ‣

ولونوطريةالرماديإلىيميلأحمرولونهاالملمسناعمةلحومهابأنذبائحهاوتتميز (حاشي)شهرا 18ً-36 بينعمرهاجمالمنناتجلحم

 .أحمرضلوعهاعظام

 

 :المتوسطةالجماللحم ‣

الجماللحوممنطراوةوأقلوعصيريةنعومةأقللحومهابأنذبائحهاوتتميزشهرا ، 50منوأقلشهرا 36ً منأكثرعمرهاجمالمنناتجلحم

 .البياضإلىيميلضلوعهاعظامولونالصغيرة

 

 :الكبيرةالجماللحم ‣

ولونالمتوسطةالجماللحوممنطراوةوأقلسميكةوأليافهاخشنةلحومهابأنذبائحهاوتتميزشهرا ، 50منأكثرعمرهاجمالمنناتجلحم

 .صلبوقوامهاأبيضضلوعهاعظام

  

 اللحومأحكام :الثالثالفصل
 :والخمسونالرابعةالمادة
 :كالتالياللحومأحكامتصنف

  .بعدهأوالذبحقبلمرضيةعلاماتعليهاتظهرلمالتيالذبائحجميععنكليإفراج .1

 .المرضيةالحالاتبمعالجةمشروطإفراج .2

  .معينةمرضيةحالاتبوجودمشروطكليإعدام .3

 .كليإعدام .4

 الكليالإعدامحالات -

 Disease المرض الحيوان م

 Colour Abnormal تغير المجترات 1

 Meningitis and Encephalitis Acute  المجترات 
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 Disease المرض الحيوان م

 خراجات المجترات 3
 the to extension with abscesses hepatic Acute

spleen 

   Hepatitis Acute 

 Metritis Acute التهاب المجترات 5

  
 

 Renal Emaciation, with Nephritis Acute
Uraemia and/or Insufficiency 

 Peritonitis Acute التهاب المجترات 7

   Anthrax 

 leg) (Black quarter Black الربع المجترات 9

   Botulism 

 poisoning Chemical التسمم المجترات 11

   Meat Fatigued 

   
 Muscle Generalized and hydrocachexia

Atrophy 

   Immaturity 

   Bleeding Insufficient 

   Oedema Malignant 

   Dermatitis Exudative Necrotic 

   Nephritis Obstructive 

   Disease 

   Osteomalacia 

   Pasteurellosis 

   Toxaemia Pregnancy 

   
 or metals heavy of residues of Presence

medications veterinary 

   Pyometra 

   fever Q 

   Rickets 

   Omphalophlebitis Septic 

   Septicaemia 

   fracture Suppurating 

   Gastroenteritis Exudative and Suppurative 

   Nephritis Suppurative 

  
 

Osteomyelitis Suppurative 

  
 

Polyarthritis Suppurative 

   Toxaemia 

   Rupture Bladder Urinary 
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 Disease المرض الحيوان م

  
 

 and maceration, fatal rupture/torsion, Uterine
peritonitis acute 

   Osteitis Purulent Vertebral 

   
 (BSE, Encephalopathy Spongiform Bovine

disease) cow Mad 

   Septicaemia Haemorrhagic 

   Withers the of Bursitis Necropurulent 

   Disease 

   (RP) Rinderpest 

   pneumonia) (Snuffles, Pasteurellosis 

   Arthritis/Encephalitis Caprine 

  
 

kidney) (Pulpy Enterotoxaemia 

   Abortion Ovine Enzootic 

   disease) (Black hepatitis necrotic Infectious 

   Listeriosis 

   Diarrhoea Neonatal 

   (PPR) Ruminants Petits Des Peste 

   Pyemia 

   abortusovis) (S. Salmonellosis 

   Scrapie 

   Tetanus 

   Disease Muscle White 

   
 Paracolon (Arizoonosis, infection Arizona

infection) 

   
 Ornithosis, (Psittacosis, Chlamydiosis Avian

Fever) Parrot 

  
 

 highly plague, (Fowl influenza Avian
(HPAI)) influenza avian pathogenic 

   Tuberculosis Avian 

   typhoid Fowl 

  
 

 visceral disease, liver (big leucosis Lymphoid
lymphomatosis) 

   (NCD) Disease Newcastle 

   infection Paratyphoid 
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 (الإبلوتشمل)الماشيةفيالمشتركةاللحومأمراض -

 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

 الالتهاب 1
Gastroenteritis Catarrhal Chronic إعدام وجود 

 
 الأورام
Tumours Benign and Malignant  إزالة 

 الأورام 3
neoplasms or Tumours 

 

 من
 إزالة

  

 

 إزالة 

 التسمم 5
poisoning Plant وجود  

  
 إزالة  

 إعدام  Calcificationالتكلس 7

 إزالة   

9 
 الجرب

Mange الحمى  

  
 

 

 

 إعدام

وجود Fever (Pyrexia)الحمى 11
 والمضادات

24
 ساعة

 الكيميائية

 
 

   
 

   
 

24 

 الليمفاوية
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 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

  
 

 

 

 إعدام

  
 

 
 

 إزالة

  
 

 
 

 

 إعدام

    

  
 

 
 

 إزالة

  
 إعدام  

 
 

 إعدام  

 إعدام   

   

48
8ساعة

 وما
 

 إزالة   

 إعدام   

    

 
 

 
 

 
 إزالة
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 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

  

 
 

 
 

 إزالة

  
 

 
 إزالة

  
 

 
 

 
 إزالة

   

إذا
يتم

 باستهلاك

 
 

 

 
 

 

 إعدام

 إزالة   

 
 

 

 
 

 

 إعدام

  
 إعدام  

  
 

 
 إزالة 

 إعدام   

  

 

 

 

 إزالة

 إزالة   

 إعدام   
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 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

  

 
 

 

ونظير
يجب
leannessالهزال
٢٤بحجز
التبريد
تجاويف
باستهلاك

فيتم
 إعدام

   

 

 إعدام
 أ
 ب
 ج

 
 أ
٢٤ب

حفظ
والوظيفي
 تـقـدم

  
 

 
 إعدام 

  
 إعدام  

 
 

 إعدام  

  
 إعدام  

   

 

 
 المعالجة
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 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

  
 

 

 
 

 

 
 

 

 النضحي

 
 

  
 ويتم

  
يتوقف  

 إعدام

  
 التخلص  

 
 

 إفراج  

   
 إزالة 

 إعدام   

  

 

 
 إعدام 

  
 إعدام  

 
 
 إزالة  

  
 إزالة  

 
 
 إزالة  

  
 إفراج  

  
 إزالة  
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 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

  
 الإفراج  

 
 
 إعدام  

 
 

 
 

 
إعدام

 كان

 
 

 إعدام  

 
 

 
 إعدام 

  
 إعدام  

 
 

 إعدام  

  
 إعدام  

إفراج   
 بمضاعفات

  
  

 
 

 إعدام

  
   

 
 

 
 إعدام 

  
الإفراج  

 معين

  
 إعدام  

 
 

 
 إزالة 

 إزالة   

  
 إزالة  
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 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

 إعدام   

 
 

 إزالة  

 إزالة   

  
 إعدام  

 
 

 

 
 

 

 إعدام

  
 إعدام  

 
 

 إعدام  

 إعدام   

 
 

 

 
 

 

 إعدام

  
 

 
 

 

 إعدام

  
 إزالة  

  
 إعدام  

 
 

 إعدام  

    

 
 

 

 

 

24بعد
 من
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 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

 
 

 

 
 

 
 إعدام

  
 

 
 

 

 إعدام

 
 

 إعدام  

  
 إزالة  

  
 إزالة  

 إزالة   

  

 

 إزالة 

 
 

 

 
 

 

 إعدام

  
 إعدام  

 
 
 إزالة  

  
 

 

 

 

 إزالة

  
 إزالة  

  
  

في
الإصابات

 بهزال
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 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

 
 
يعدم  

 الذبيحة

 
 
 إعدام  

  
 إزالة  

 
 

 إزالة  

  
 

 
 إعدام 

  
  

 إعدام

  
 

 
 

24تحجز
 التبريد

  
 إعدام  

 
 

 إعدام  

  
 إعدام  

 
 

 إعدام  

 

 

 :الإبلبلحومخاصةأمراض -

 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

 الثآليل 1
Warts Infectious  إزالة 

 الهيام 
Trypanosomiasis Camel 

 
 

 
 

 أكزيما 3
(ORF) Ecthyma Contagious 

 
 

 
 إزالة

 
 

 

 
 

 
 إزالة
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 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

5 
 نخر
Necrosis Skin Contagious 

 
 

 
 إزالة

 

 

 

 

 :الأبقاربلحومخاصةأمراض -

 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

1 
 الإسهال

(BVD) Diarrhoea Viral Bovine 

 
 

 
 

 
 الأنابلازميات

Sickness) (Gall Anaplasmosis Bovine 

 

 

 إزالة

 إزالة وجود Parafilariasisالبارافيلاريا 3

  
 

 إزالة 

 التام 5
Disease Skin Lumpy 

 

 مضاعفات
 إزالة

 الحمى 6
(MCF) Fever Catarrhal Malignant 

 
 

 إعدام

 السل 7
Tuberculosis Bovine 

 

 التهاب
 

 إزالة

 الكييسة 8
Cysticercosis Bovine إفراج وجود

 الأبقار

 المثقبيات 9
Trypanosomiasis 

 

المصحوبة
 24في

 إزالة
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 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

10 
المذنّبة

 شريطية
Bovis Cysticercus 

10
 ميتة

10
 حية

2-3
عضلات
الحاجز،

 العضلات

 أو

 
10

-107
 56تسخينها

11 
 المشعّرات

Trichomoniasis 
وجود

 إزالة وتغيرات

12 
 التهاب

 Disease Dermatophatic Herpes Bovine
(BHDD) 

 

 مضاعفات
 إزالة

13 
 التهاب

Pyelonephritis Bovine Contagious 

بتغيرات
 والعقد

 البولينا

 إعدام

14 

التهاب
 

 Rhinotracheitis Bovine Infectious
(IBR) 

 إعدام الحمى

15 
 جدري

Pseudocowpox & Cowpox إزالة الحمى 

 حمى 16
Fever Ephemeral Bovine إزالة الحمى 

 حمى 17
Fever) Coast (East Theileriosis إزالة الحالات 

 حمى 18
Fever Milk 

  وجود

 داء 19
Vibriosis إزالة وجود 

 دفتريا 20
Diphtheria Calf الدم 

 
 إزالة

21 

ذات
 المعدي

 Pleuropneumonia Bovine Contagious
(CBPP) 

 
 

 المحيطة

 إعدام
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 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

 سرطان 22
Leukosis Bovine Enzootic 

 
 

 إزالة

 

 

 

 والماعزالأغناملحومأمراض -

 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

1 

عدوى
 المثانة

 (sheep Infestation Ovis Cysticercus
worm) bladder sheep measles, 

 العدوى

 
 

 
10

-10 

 
 الالتهاب

 interstitial progressive Ovine
Visna)-Maedi (Maedi, pneumonia 

 إعدام 

 السل 3
Lymphadenitis Caseous إعدام الإصابة 

 
 

 

 
 

 
 إعدام

 اختراق 5
penetration grass Spear 

وجود
 إعدام وخراجات

6 
 التهاب

 (contagious Ecthyma Contagious
ORF) dermatitis, pustular 

الإصابات
 إعدام الرئتين

 انقطاع 7
Agalactia Contagious 

الحالات
دموي
 القلب

 

8 
 ثايليريا

 and sheep of Theileriosis Malignant
goats 

الإصابات
 إزالة ويرقان

9 
 جدري

Pox Goat & Pox Sheep 

 
 

 مضاعفات
 

 إعدام
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 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

10 
 ذات

 Pleuropneumonia Caprine Contagious
(CCPP) 

 
 

 إعدام

 شريطية 11
(Tapeworm) Hepatica Stilesia 

وجود
 إعدام وارتشاحات

 عدوى 12
Infestation Tenuicollis Cysticercus  إعدام 

13 
 كييسات

Cerebralis Coenurus  إزالة 

14 
 مرض

Disease Sheep Nairobi 

 

 الهضمي
 

 

 

 

 والأرانبالدواجنلحومأمراض -

 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

 التهاب 1
(LT) Laryngotracheitis 

المرض
  جهازية

 
 التهاب

(IB) bronchitis Infectious  إزالة 

 السالمونيلا 3
Salmonellosis الحصول وجود 

 
 

 
 إزالة 

 جدري 5
Pox) Avian Pox, (FP, Pox Fowl إزالة المرض 

 كوليرا 6
cholera) (Fowl Pasteurellosis إزالة وجود 

7 
 مرض
 Chronic and disease sac Air

(CRD) Disease Respiratory 
 إزالة انتشار
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 الإفراجشروط الكليالإعدامحالات المرض م

8 

مرض
 الغدد

 Fowl (Polyneuritis, Disease Marek's
 Neurolymphomatosis paralysis,

gallinarum 

 إزالة الإصابة

 يرقات 9
rabbits in larvae worm Tape 

انتشار
 إزالة وهزال

 
 

 

 اللحومتخزين :الرابعالفصل
 والتجميدالتبريدعمليات :والخمسونالخامسةالمادة

 :للذبائحالسريعالمفاجئالتبريد ‣

سطحلونعلىوالحفاظالوزن،فيالفاقدوخفضفاعليتها،تخفيضأوالمجهريةالكائناتنشاطتثبيطإلىالسريعالمفاجئالتبريدعمليةتؤدي

السريعالمفاجئللتبريدوالتجهيزوالسلخالذبحعملياتاكتمالبعدالذبيحةتعريضيجبلذا .الميوجلوبينلتأكسدنتيجةالتغيرمناللحم

(Chilling)،يليمامراعاةمعالاستهلاكلحينالتبريدهذاعلىالمحافظةمع: 

 .السرعةوعاليةمستمرةباردهواءبتياراتالتبريدغرفتزويد .1

 .ث/م0.25-3 منوسرعتهم،○-1إلىم○0منالهواءحرارةدرجةتكونأن .2

 90-.%95منالنسبيةالرطوبةتكونأن .3

 .الكبيرةللذبائحساعة48 والصغيرة،للذبائحساعة16-24 لمدةاللحومتبريد .4

 .الداخليةالأعضاءفيم○3والذبيحة،لحمفينقطةأدفأفيم○7اللحمحرارةدرجةتكونأن .5

 السريعالمفاجئالتبريدعمليةمراحل ‣

الكبيرةللذبائحبالنسبة .التجميدمرحلةإلىالذبيحةسطحوصولبتفاديالعنايةمعم،○0حواليعندالهواءحرارةدرجةعلىالمحافظة .1

  .التبريدزمنمنساعة12 إلى10 مروربعدالهواءدورانمعدلتخفيضيتم

 .ساعات6-10 لمدةالنسبيةوالرطوبةالحرارةدرجةعلىالمحافظة .2

 .المبردالتخزينغرفإلىاللحومنقل .3

 
 

 

 
 

 للذبائحالمبردالتخزين :والخمسونالسادسةالمادة
مرحلةبينماللفترةمؤقتتخزينكمرحلةتعملوالتيالمبرد،التخزينمستودعاتفيوسريعا ًمفاجئا ًتبريدا ًتبريدهتمالذياللحمتخزينيتم

التحللإنزيماتلنشاطنتيجةمرغوبا ًطعما ًوإكسابهاطراوتهاوزيادةاللحومتعتيقفيالعمليةهذهتساهم .الاستهلاكأوالشحنومرحلةالإنتاج

 .الحومأنواعلبعضالمبردالتخزينظروفالتاليالجدولويوضح .للحمالبروتيني

 

 التخزينمدة النسبيةالرطوبة مالحرارةدرجة الذبائحأنواع

 يوما 10ً-15 90-95 10 والماعزالأغنام

    

 أسابيع3-5 90-95 1.50 والجمالالأبقار
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 واللحومللذبائحالمجمدوالتخزينالتجميد :والخمسونالسابعةالمادة
اللحومجودةعلىتؤثرالتيالعواملأهممنالتجميدمعدلويعد .أقلأوم○-12تساويحرارةلدرجةمركزهوصولعندمجمدا ًالمنتجيعد

عمليةمنيسهلالبطيءالتجميدأنكما .التجميدمعدلبطءمعالبلوراتحجميزدادحيثالناتجة،البلوراتبمقاسوثيقةبصورةلارتباطهالمجمدة

البلوراتمنكبيرعددعنهفينتجالسريعالتجميدأما .كبيرةبلوراتمكونا ًيتجمدحيثالعضليةالخلاياخارجإلىالماءوهجرةالمحلولفصل

المجمدةاللحومجودةعلىيحافظالسريعالتجميدفإنولذا .المحلولوفصلالماءهجرةمنالحدمعالعضليةالخلاياداخلتتشكلالتيالصغيرة

 .الرطوبيالمحتوىفيللفقدتخفيضهامع،(إذابتها)تسييحهاعندخاصةالطازجة،لجودتهامقاربةبمستويات

 

 للتجميداللحومإعداد :والخمسونالثامنةالمادة
لأنهاالأجزاءبعضمنالشحوموإزالةالكبيرة،الذبائحبخاصةأرباعإلىوتقطيعهاأولا ،تبريدهايتمحيثتجميدهاقبلاللحوممعالجةيمكن .1

عمليةعلىاللحموسمكالتجميدسرعةبينالعلاقةوتشجع .المجمدالتخزينأثناءللتلفعرضةوتكونالحراريالانتقالمعدلمنتخفض

التجميدقبلالعظمولإزالة .أجزاءإلىمقطعأوكرتونيةصناديقفيمعبأ( دهنبدون)خالصكلحمإماالتجميد،قبلالعظموإزالةالتقطيع

 :منهافوائدعدة

 .أكثرأو30 % تساويبنسبةتجميدهاسيتمالتيالكتلةتخفيض .2

 .%100بنسبةالتخزينكثافةزيادة .3

 .المناولةعملياتتسهيل .4

 .(اللحممنالسوائلانفصال)الارتشاحعنفضلا ًصحية،مشاكلإلىتؤديوالتيالتسييحبعدالعظمإزالةعملياتتفادي .5

 التجميدطرق :والخمسونالتاسعةالمادة
نسبيةورطوبةث،/م2-6وسرعتهام،○-35وم○-30بينحرارتهادرجةتتراوحباردةهوائيةتياراتباستخدامالتجميدعملياتتتم .1

 .أكثرأو95% 

سم 54×34×16مقاسهاكرتونيةصناديقداخلالمعبأةالمقطعةواللحومساعة،16-20 حواليفيالبقرذبائحأرباعأوأنصافتجميديتم .2

 .واحدةساعةحواليفيالتعبئةمسبقةالصغيرةوالقطعساعات، 4حواليفي

المنتجيضغطحيث،(الألواحمجمدات)السطحيالالتصاقمجمداتفي( الأحشاء)الداخليةللأعضاءخاصةالصغيرةالصناديقتجمد .3

 .تبريدبسائلمبردينمعدنيينلوحينبينتجميدهالمراد

 .ساعات2-3 خلالسم3-5 بينسمكهايتراوحالتيالقطعتجمد .4

 والتخزينالتغليفعمليات :الستونالمادة
 .لتجميدهاكرتونيةصناديقداخلتوضعالهواءمنمفرغةبلاستيكيةأكياسداخلاللحمقطعتغليفيتم .1

 .المجمدالتخزينأثناءالتزنخحدوثلتفاديالتجميدعملياتقبلالشحومإزالة .2

 .السوداءالأكياساستخداموعدماللحوملتعبئةللتحللالقابلةللبيئةالصديقةالبلاستيكيةالأكياساستخدام .3

 

 المنتج
 شهرالتخزينمدة

 م○-30 م○-25 م○-18

 24 18 12 الأبقارذبائح

    

 12 12 10 مملحغيرمفروملحم

    

 12 10-12 9 لحمقطع

    

  

 وتخزينهاوتجميدهااللحوملتبريدالصحيةالاحتياطات :والستونالحاديةالمادة
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 .والفسادالتلوثمناللحومحمايةعلىتعملبطريقةالآدميللاستهلاكصلاحيتهاأجيزتالتياللحومونقلوتخزينتداوليتمأن .1

  .مناسبةظروففيالحفظمنطقةفيوضعهايتموأنالتجهيز،منطقةمنبسرعةالآدميللاستهلاكصلاحيتهاأجيزتالتياللحومنقليتمأن .2

 .وجودهمالتشغيلكفاءةتتطلبالذينالأشخاصعلىالتخزينمناطقإلىالدخوليقتصرأن .3

 .للرطوبةمنفذةغيرأغلفةفيالذبائحتغلفأن .4

 .اللحومسطحجفافلضمانملائمانالهواءوسريانالنسبيةالرطوبةأنمنالتأكديتمأن .5

 .النهائيالفحصبعدالذبائحعلىماءوضعيحظر .6

 .التخزينمكانمنخروجهاأودخولهاوتاريخووقتاللحومجميعمصدريوضحبسجليحتفظأن .7

 .مباشرةالاستعمالبعدغلقهايتموأنطويلةلفتراتمفتوحةالأبوابتتركألا .8

 .لهاالمحددةالطاقةمنبأكثرالمبردالتخزينوسيلةتحملألا .9

 .التكثفحدوثيمنعأن .10

 .ومرتبةنظيفةالغرفعلىالمحافظة .11

 .كفاءتهاتقلثمومنعليهاالثلجتراكمزيادةلمنعبانتظامالتبريدملفاتعنالثلجإزالةتتمأن .12

 .المنتجعلىالتأثيردونالثلجإذابةعمليةتتمأن .13

 .اللحوملحفظالمناسبالمستوىعندالهواءوسريانالنسبيةوالرطوبةالحرارةدرجةعلىالإبقاء .14

 .الأرضياتأوالحوائط،أوالأسقف،تلامسأوالآخر،بعضهايلامسأندونوالأرباعوالأنصافالذبائحتعلقأن .15

 .السقفأوللحوائطملاصقةتكونأومباشرةالأرضيةعلىباللحمالمعبأةالكرتونيةالصناديقتوضعألا .16

رشهاثمومننظيفبماءوشطفهاوالصابونبالماءوالحوائطالأرضياتغسليجبالغرفتدفئةإعادةبعدأوالتبريدغرفةتفريغعند .17

 .(%0.3)نشطكلورينعلىيحتويبمحلول

 .الأقلعلىشهريا ًمرتينساعة48 لفترةالتبريدغرفتطهير .18

 .والتوزيعالنقلعملياتوخلالوبعدهوأثناءهالتخزينقبلالنظافةعلىالمحافظة .19

 .استخدامكلبعدوتطهيرهاتنظيفهاويجبالمبردةاللحوملنقلالمبردةالعرباتاستخدام .20

  

 اللحومنقل :الخامسالفصل
 اللحومنقلوسائلمواصفات :والستونالثانيةالمادة

 .حراريعزلنظامعلىالنقلوسيلةتحتويأن .1

 .الغلقمحكمةتكونأن .2

 .وحديثةمتكاملةتبريدوحداتعلىتحتويأن .3

 .الخارجيةالجوحرارةتأثيرمنللحدالأبوابعلىبلاستيكيةستائرعلىتحتويأن .4

 .الحرارةدرجاتفيللتحكمدقيقونظامالنقل،فترةطولالحرارةلدرجةبمقياسمزودةتكونأن .5

المجمدأوالمبردالنقلحرارةدرجةعلىالمحافظةتضمن( مستقلةأومنفصلة)الميكانيكيللتبريدبوحدةمزودةالنقلشاحناتتكونأن .6

 .والتوزيعالنقلعملياتأثناءالمطلوبة

 .الخواصوثابتةالكفاءةعاليةعازلةبموادجيدا ًعزلا ًمعزولةالنقلشاحناتتكونأن .7

 .النقلحيزخارجمنقراءتهالسهلمنيكونالحرارةلدرجةبمقياسالنقلشاحنةتزودأن .8

 .الحرارةدرجاتفيوالتحكموالتطهيروالتنظيفالدقيقالتفتيشلسهولةإمكانياتالنقلشاحناتتصميميتيحأن .9

للصدأالقابلغيرالفولاذمواد :المثالسبيلعلىاللحوم،معالمباشرللتلامسملائمةموادمنمصنوعةالنقللحيزالداخليةالأسطحتكونأن .10

 .الغذائيةالدرجةمنالإيبوكسيبراتينجاتالأسطحتغطيةأو

 .بالأسطحأوببعضهااللحومتلامسلمنعكافارتفاععلىتكونوأنوأرباعهاوأنصافهاالذبائحلتعليقفولاذيةبقضبانالنقلشاحنةتزويد .11

إلىتؤديقدمرغوبةغيرروائحأوأخرىموادأيأووالعوالقالأوساخمنوخاليةنظيفةالمرافقةوالأجهزةالنقلعرباتعلىالمحافظة .12

 .اللحومتلوث

 .الدوامعلىوتطهيرهاغسلهايتموأنالتلوثمسبباتمنخاليةنظيفةصورةفيالتحميلومنصاتأجهزةعلىالحفاظ .13

 .للتصريفوسهلجيدنظامالنقلشاحنةفييكونأن .14

 

 اللحوملنقلالصحيةالاشتراطات :والستونالثالثةالمادة
 .بالزنكومبطنةالغلقمحكمةنظيفةسياراتفياللحومنقل .1
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ملائمغيرتأثيرلهيكونقدماوهوالأخرىالبضائعنقلوسائلنفسفيأوالحيةالحيواناتلنقلتستخدمنقلوسائلأيةفياللحومنقليتمألا .2

 .اللحومعلى

 .والتطهيرالتنظيف،وسهلةوملساء،للتآكل،مقاومةداخليةأسطحذاتنظيفةالنقلوسيلةتكونأن .3

 .وبعدهاللحومنقلقبلوتطهيرهاالنقلوسيلةغسل .4

الميكانيكيةالتبريدوحدةعملاستمراريةمعكافً بوقتالتحميلقبلالمطلوبةالمجمدأوالمبردالنقلحرارةدرجةإلىالنقلشاحنةتبردأن .5

 .والتفريغوالنقلالشحنفترةطوال

 .المبردةأوالطازجةاللحومنقلحالةفيم○-1إلىصفرمنالحرارةدرجةتكونأن .6

 .للحوائطملامستهاأوالتصاقهاعدممعمعلقة( والأرباعوالأنصافالكاملة)الذبائحتكونأن .7

 .التجميدأوالتبريدوحدةطاقةعنالشاحنةحمولةتزيدألا .8

 .الهواءسريانعلىتؤثرلامنظمةبطريقةالحمولةترصأن .9

 .آليا ًيكونأنويفضليمكنمابأسرعوالتفريغالشحنيتمأن .10

 .المجمدةاللحومنقلحالةفيم○-18عنالشحنحيزداخلالحرارةدرجةتقلألا .11

 .الحارالجوفيالأبوابفتحعندعليهاالرطوبةلتكثيفتفاديا ًمبردةمناطقفيالمجمدةاللحوملذبائحوالتفريغالشحنعمليةتتمأن .12

  

  

 المخاطرإدارة :الخامسالباب
 (HACCP)الحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليل :الأولالفصل
 الحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليل :والستونالرابعةالمادة

سلامةعلىسلبا ًتؤثرأنيمكنالتيالمختلفةالمخاطرخصائصمعرفةعلى( الهاسب)الحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليلنظاميعتمد .1

فرصمنللحدوذلكالهاسب،أنظمةبتطبيقالالتزامالمسالخمشغليعلىيجبلذامعها؛التعاملكيفيةثمومنالمسلخ،أوالعاملينأوالمنتج

 .والماليةالبشريةالموارداستهلاكوترشيدانية،الحيوالمنتجاتجودةلضمانوكذلكاللحوم،وتلوثالعدوىانتشار

 :منهاأساسية،عواملعدةعلىالهاسبنظامتطبيقيرتكز .2

 .بهالمحيطةوالمناطقوالتجهيزاتالمرافقوجميعللمسلخالدوريةالصيانة -

 .النفاياتمنوالتخلصالصحي،الصرفوصيانةالمجدولة،الدوريةالتنظيفعمليات -

 .التخزينعمليات -

 .والكيميائيةالمكروبيولوجيةالمسوحاتعمليات -

 .المبيداتاستخدامواستراتيجيةالآفات،مكافحةعمليات -

 .المرضيةوالحالاتالمذبوحات،ومصادرللموردين،السجلاتحفظآلية -

العاملينالتزاممدىومراقبةاليومية،الصحيةالمشكلاتعنوالإبلاغوالسجلات،الطبيةوالشهاداتللموظفين،والتدريبالتوجيهبرامج -

 .الصحيةبالممارسات

 المخاطرأنواعبعض :والستونالخامسةالمادة -

 

  .والفيروساتكالبكتيرياالميكروبيةالملوثاتانتشاربسببتحصلأنيمكنالتيالمخاطروهي:البيولوجيةالمخاطر .3

 .والمبيداتالأدويةمتبقيات :مثلالكيميائيةالملوثاتبسببتحصلأنيمكنالتيالمخاطروهي:الكيميائيةالمخاطر .4

 .التبريدأجهزةتعطلبسببالحرارةدرجةارتفاع :مثلالفيزيائيةالتغيراتبسببتحصلأنيمكنالتيالمخاطروهي:الفيزيائيةالمخاطر .5

  

 

 
 

 

 المخاطرمعالتعاملآلية :والستونالسادسةالمادة
 .عليهابالمسلخالعاملينتدريبيجبكمامتخصصة،مراكزأوهيئاتمنومعتمدةالمخاطرلإدارةمكتوبةخطةهناكيكونأن .1

التطوراتأوالمعالجةإجراءاتفيوالتغييراتالمعداتتصميمفيالتقدم :مثلالتغيير،استيعابعلىقادرا ًالمستخدمالنظاميكونأن .2

 .التكنولوجية
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 .المنهجيالعلمعلىبناءً عليهاالسيطرةتدابيروتحديدالمخاطرتشخيصعلىقادرا ًالنظاميكونأن .3

 .الإنتاجيةالعمليةمراحلجميعفيالنظامتطبيقيتمأن .4

 .والفيزيائيةوالكيميائيةالبيولوجيةالمخاطرجميعمعالجةالنظاميشملأن .5

 

 الحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليلنظامتطبيق :والستونالسابعةالمادة
 :التاليةالخطواتمنالحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليلنظاميتكون

 :المحتملةالمخاطرتحليل ‣

 .خطوةبكلالمرتبطةالمحتملةالمخاطربجميعقائمةوضع .1

 .ممكنمستوىأدنىإلىتقليلهاأومنهاالتخلصيتمبحيثعليها،للسيطرةتدابيرووضعالمخاطرتحليل .2

 

 :الحرجةالتحكمنقاطتحديد ‣

تطبيقخلالمنالحرجةالتحكمنقاطتسهيلويمكن .نفسهالخطرلمعالجةالتحكمتطبيقفيهايتمحرجةتحكمنقطةمنأكثرهناكيكونقد .1

 .القرارشجرة

 .العمليةالإنتاجمواصفاتحسبالمسالخبينالحرجةالتحكمنقاطتخصيصيختلفأنويمكنمرنا ،القرارشجرةتطبيقيكونأنيجب .2

 

 :الحرجةالحدودوضع ‣

 .معينةخطوةفيحرجحدمنأكثروضعويمكنحرجة،تحكمنقطةلكلصحتهامنوالتحققالحرجةالحدودتحديد .1

 .النظرقيدالمنتجاتمنمجموعاتأومنتجأوعمليةعلىبالكاملالحدودهذهتطبيقلضمانالحذرتوخي .2

 .للقياسقابلةالحرجةالحدودهذهتكونأن .3

 

 :الحرجةالنقاطفيالتحكملمراقبةنظامإنشاء ‣

 .الحرجةلحدودهابالنسبةالحرجةالتحكمنقاطملاحظةأوقياس .1

 .الحرجةالنقاطفيالسيطرةفقدانعنالكشفعلىقادرةالمراقبةإجراءاتتكونأن .2

 .الحرجةالحدودتجاوزمنععمليةفيالتحكملضمانتعديلاتلإجراءالمناسبالوقتفيمثاليبشكلالمعلوماتهذهتوفرأن .3

 .الحرجةالتحكمنقطةفيالسيطرةفقداننحواتجاهوجودإلىالمراقبةنتائجتشيرعندماإجراؤهايتمعمليةتعديلاتإجراء .4

 
 

 :التصحيحيالإجراءتحديد ‣

 .حدوثهاعندالانحرافاتمعالتعاملأجلمنالحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليلنظامفيتحكمنقطةلكلمحددةتصحيحيةإجراءاتتطوير .1

 .للمراقبةإخضاعهاتمقدالحرجةالتحكمنقاطأنالإجراءاتتضمنأن .2

االمتخذةالإجراءاتتشملأن .3  .منهالتخلصوإجراءاتالمتأثر،للمنتجالمناسبالتصرفأيض 

 

 :للتحققإجراءاتوضع ‣

 .الحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليلنظامعملكفاءةلتحديدوالمراجعةالتحققواختباراتوإجراءاتطرقاستخدام .1

 :يليماالتحققأنشطةأمثلةوتتضمن .مستقلةجهةخلالمنالتحققإجراءاتتنفيذيتمأن .2

 .وسجلاتهاالحرجةالتحكمونقاطالمخاطرتحليلنظامخطةمراجعة .3

 .المنتجوتصرفاتالانحرافاتمراجعة •

 .السيطرةتحتالحرجةالتحكمنقاطأنعلىالتأكيد •

 

 :السجلاتوحفظالوثائقإنشاء ‣

المخاطرتحليلنظامضوابطأنمنالتحققعلىالأعماللمساعدةوكافيةالعمليةوحجملطبيعةمناسبينالسجلاتوحفظالتوثيقيكونأنيجب

 .مطبقةالحرجةالتحكمونقاط

 

 7جدول
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 مراحل م
 المخاطر

 
 نوع إجراءات

 ب استلام 1
ساعة12 تصويم -

غسل -

الممارسات -

 مبكرة

 إحضار -   
المستعملة

 

 مبكرة الكشف ب فحص 3

   
منع -

 المسلخ

غسيل -

 

 إزالة 5
ب

 أرضية
 مبكرة 

  
 

تنظيف -

 م○82حرارته

تعقيم -

إجراءات -

الغسيل -

 

 ب إزالة 7
التأكد -

اتباع -

الغسيل -

 مبكرة

  
 

  

 تقسيم 9
ب

 العاملين

تنظيف -

30م○82حرارته

أو -
50بنسبة

تعقيم -

 مبكرة

  
 

غسيل -

الصالح

اتباع -

حدوث
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 التبريد 11
 ب

ب

 الثلاجة

 م○7تبريد -

منع -

منع -

تنظيف -

 حرجة

  
 

التأكد -

 للعاملين

التأكد -

 الصحية

 

 ب

 

 الوبائيةوالأمراضالعدوىمكافحة :الثانيالفصل
 العدوىمكافحةإجراءات :والستونالثامنةالمادة
 :المسالخداخلالعدوىانتشارلمنعكافةالتاليةالإجراءاتاتباعيجب

 .البيطريالفحصإجراءقبلوالدواجنالحيواناتبذبحالسماحعدم .1

 .معدً مرضبأيبإصابتهايشتبهالتيأوالمصابةوالدواجنالحيواناتبذبحالسماحعدم .2

 .العاملةالأيديمنممكنعددأقلاستخداممراعاةمعالدليلهذافيوردماوفقمباشرةمعدً بمرضالمصابةالذبيحةمعالجة .3

 .بوجودهالاشتباهأومعدً مرضاكتشافحالفيمباشرةوالأرضياتالمستعملةوالأدواتالأيديوتطهيرغسيل .4

 .والأرضياتالأدواتلتطهيرالمناسبةوالمطهراتالأيدي،لغسيلوالصابونالماءاستعمال .5

 .لذلكالحاجةدعتكلماأوعمل،ورديةكلبعدالمسلخوتطهيرغسيل .6

 .بالمسلخالعاملينلجميعالمناسبةالشخصيةالوقايةأدواتواستعمالتوفير .7

 .بالعمللهمالسماحقبلسلامتهممنوالتأكدمرضيةعلاماتعليهمتظهرالذينالعاملينإيقاف .8

 .والتجهيزالذبحصالةإلىالدخولمنالزبائنمنع .9

 .المختصةالجهاتمنالصادرةالوقائيةوالتعليماتالبروتوكولاتبجميعالالتزام .10

 .والتطهيرالتنظيفعمليةإتمامبعدإلاالاستئنافوعدمللذبائح،الهضميالجهازبمحتوياتالمسلخأرضياتتلوثعندفورا ًالعملخطإيقاف .11

 

 الوبائيةالاندلاعاتعلىالسيطرةإجراءات :والستونالتاسعةالمادة
 :بوجودهاالاشتباهأوعنهاالتبليغالواجبالأمراضمنأياكتشافحالفيالتاليةالإجراءاتاتباعيجب

 .مباشرة( وقاء)ومكافحتهاالحيوانيةوالأمراضالنباتيةالآفاتمنللوقايةالوطنيالمركزتبليغ .1

 .الضرورةعنداحترازيا ًالمسلخعملإيقاف .2

 وقاءمركزبموافقةيتموالثانية،الأولىالإصابةبدائرةالواقعةالمناطقفيالمسلختشغيل .3

 .منفصلةحظائرفيالمصابةالدواجنأوالحيواناتحجز .4

 .معدً بمرضبالإصابةالاشتباهحالفياللازمةالطبيةالفحوصاتلعملالمسلخفيالعاملينتوجيه .5

 .والمستقبليالحاليالمالكإلىالمصدرمنالدواجنأوالحيواناتسيروخطتاريخبياناتتسجيل .6

المصاحبة،والأعراضالمرضي،والتاريخالمصابة،الدواجنأوالحيواناتوصفاتأنواعيبينالمرضيةالحالةعنبيطريطبيتقريرإعداد .7

 .التقريبيأوالفعليالإصاباتوعدد

 .المختصةالجهاتمنالصادرةالوبائيةالأمراضمكافحةوتعليماتبروتوكولاتتطبيق .8

 

 عنهاالتبليغالواجبالأمراض :السبعونالمادة
الواردةالأمراضمنبأيالاشتباهأواكتشافحالفي( وقاء)ومكافحتهاالحيوانيةوالأمراضالنباتيةالآفاتمنللوقايةالوطنيالمركزتبليغيجب

14967)\1\(1444 رقمالوزاريبالقرارالصادرةالزراعةلنظامالتنفيذيةاللائحةبموجبالوزارةعنالصادرالحيوانيةالصحةدليلفي

 .هـ1444\1\15بتاريخ
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